CONTRATO N° 172/2022

CONTRATO QUE ENTRE S! FAZEM A 0OS
VIVA RIO E A EMPRESA INFINITY
MULTISERVICOS LTDA, NA FORMA ABAIXO:

VIVA RIO, entidade civil de fins ndo econdmicos, inscrita no CNPJ n° 00.343.941/0001-28
situada na Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030, po
seu presidente, PEDRO DANIEL STROZENBERG, brasileiro, solteiro, advogado, portador da
identidade 09.038.645-9 IFP/RJ e do CPF 012.240.057-75, residente & Rua Santo Amaro, 286,
Gloria, Rio de Janeiro/RJ, na qualidade de CONTRATANTE e INFINITY MULTISERVICOS
LTDA, inscrita no CNPJ-MF n® 40.494.483/0001-42, com sede na Estrada do Tindiba, n°® 316, .
Pechincha, Rio de Janeiro/RJ, CEP 22.725-422 na pessoa de seu representante legal ANTONIO
CARLOS OLIVEIRA MONTEIRO, brasileiro, casado, empresario, portador da identidade n
089885370, ¢6rgdo expedidor IFP/RJ e do CPF 003.232.607-64, residente e domiciliado na
Estrada do Tindiba, n° 316, Pechincha, Rio de Janeiro/RJ, CEP 22.725-422, na qualidade de
CONTRATADA, celebram este Contrato pelas cldusulas e condigbes a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:

O presente contrato tem por objetivo a contratagio de empresa especializada na prestacéo de
servigos continuados de pré-preparo, preparo, transporte, fornecimento e distribuicao de
dietas normais e modificadas, com copeiras, para os pacientes e acompanhantes atendidos
nos servigos de proctologia, ginecologia cirtirgica e de exames endoscopicos, compreendidos
como projeto MROSC, a ser implantade e gerido pela OS8S Viva Rio dentro do Hosprtal
Municipal da Piedade (HMP), rno municipic do Rio de Janeiro. :

Paragrafo Unico - Os servigos serfo executados com obediéncia rigorosa, fiel e integral de todas
as exigéncias, normas, itens, elementos, condigbes gerais e especiais, contidos no Termo de
Referéncia — Anexo |, bem como na proposta e informagdes fornecidas pelo Contratante.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA:

A CONTRATADA obriga-se a manter a execugdo dos serviges em compatibilidade com as
obrigagdes por ela assumidas no Termo de Referéncia — Anexo I.

Paragrafo Primeiro - Quanto a execugdo dos servigos e outras obrigacdes:

|. Executar plenamente os servigos ora contratados, nas condigbes estabelecidas pela. .
CONTRATANTE, constantes do Termo de Referéncia - Anexo |, responsabilizando-se
integralmente pelos mesmos;

[l. Facilitar a ag&o da fiscalizagéo, fornecendo informacdes ou provendo acesso aos servicos em -
execucao e atendendo prontamente as observagfes e exigéncias por ela apresentadas; ‘

lll. Correr&@o a conta da Contratada todos os custos diretos e indiretos, encargos salariais, fiscais,
previdenciarios, trabalhistas, comerciais, taxas de administragdo, lucros e quaisquer despesas ..
incidentes sobre a prestagéo dos servigos, necessarios a sua completa realizacgio; W

IV. Responder Unica e exclusivamente por qualquer dano ou prejuizo causado ao Contratante ou =~
a terceiros, por agéc ou omissdc de seus prepostos efou empregados, em decorréncia da
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execucado dos servigos previstos neste instrumento contratual, bem como, por qualquer acidente
ocorrido com seus funcionarios no desempenho de suas funcgdes.

Paragrafo Segundo - A contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢cdes contratuais, -
0S acrescimos ou supressoes até o limite de 30% (trinta por cento), que a contratante possa fazer
no Contrato, podendo ser adotados percentuais superiores conforme negociagdo entre as partes.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE:
S&o obrigagdes e responsabilidades da Contratante:

I.  Exercer a fiscalizagdo dos servigos por técnicos especiaimente designados,
emitindo, relatorio sobre a qualidade dos servigos prestados;
[l.  Indicar e disponibilizar as instalagcdes necessarias & execugio dos servicos; ,
lIt.  Efetuar o controle de qualidade dos servigos prestados, mediante formularios de
avaliagdo destinados para esse fim;

IV. Receber da Contratada as comunicacfes registradas no “Formuldrio de
Ocorréncias” devidamente preenchidos e assinados, encaminhando-os aos setores
competentes para as providéncias cabiveis; _

V.  Facilitar, por todos seus meios, o exercicio das funcbes da Contratada dando-lhe
acesso as instalacoes;

Vi.  Cumprir suas obrigagdes estabelecidas neste contrato;

Vii.  Prestar informagdes e esclarecimentos que eventualmente venham a ser solicitados
pela Contratada e que digam respeito & natureza dos servicos que tenham de
executar.

VIll.  Efetuar os pagamentos nas condtg,oes e pret;os pactuados relativos aos servigos
contratados;

IX.  Observar durante a vigéncia do confrato que seja mantida pela Contratada, a
compatibilidade com as obrigagdes por ela assumidas, bem como todas as:
condigdes de habilitagéo e qualificagdo exigida na licitaggo. :

X.  Zelar pelo cumprimento rigoroso das normas, clausulas e condicdes estabelecidas'
no contrato, bem como fornecer todas as informagdes relacionadas ao seu objeto;

Xl. Notificar, por escrito, a Contratada a respeito de adverténcia porventura a ele dirigida
ou quaisquer irreguiaridades constatadas na execugdo dos servigos, anexando,
copia ao respectivo procedimento administrativo. :

CLAUSULA QUARTA - DA FISCALIZACAO/ CONTROLE:

N&o obstante a CONTRATADA ser a Unica e exclusiva responsavel pela execugao de todos os
servigos, a CONTRATANTE ¢ reservado o direito de, sem restringir a plenitude dessa .-
responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo dos servigos, diretamente ou por
prepostos designados, podendo para isso:

I. Solicitar & CONTRATADA a substituicdo de equipamento ou material que ndo atendam. ...
.. as necessidades;
If. Executar a medic@o dos servigos efetivamente prestados, descontando-se o equivalente
aos n&o realizados, desde que por motivos imputdveis 8 CONTRATADA, sem prejuizo
das demais sangdes disciplinadas em contrato;

Ill. A fiscalizag&o e controle exercidos pela CONTRATANTE ndo exime nem reduz as.
responsabilidades assumidas pela CONTRATADA neste Contrato.
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CLAUSULA QUINTA - DO PRAZO:

A vigéncia do presente contrato sera de 03 (trés) meses com data de inicio em 20 de setembro

de 2022 e término em 19 de dezembro de 2022, podendo ser prorrogado de acordo com
interesse da CONTRATANTE, mediante Termo de Aditamento ao presente Instrumento.

Paragrafo Primeiro - Caso o Contrato de Gest&o firmado entre a OSS Viva Rio e o Municipio do
Rio de Janeiro seja encerrado, o presente contrato terd o prazo de encerramento de vigéncia
antecipado para a mesma data, uma vez que o objeto deste Contrato esta diretamente vinculado
a vigéncia do Contrato de Gestéao.

Paragrafo Segundo - Caso haja processo licitatério para contratagéo do servico objeto deste
contrato, @ 0 mesmo seja concluido antes do encerramento da vigéncia deste, o presente contrato
tera o prazo de encerramento da vigéncia antecipado sem aviso prévio.

CLAUSULA SEXTA - DA DESCRIGAO DOS SERVIGCOS:

As descricbes dos servigos a serem prestados pela CONTRATADA constam no Termo de
Referéncia - Anexo |, parte integrante deste Contrato.

CLAUSULA SETIMA - DO VALOR E PAGAMENTO:

O valor global do presente Contrato € estimado em R$ 328.187,76 (Trezentos e vinte e oito mil,
cento e oitenta e sete reais e setenta e seis centavos), cujo valor mensal sera em média R$
109.395,92 (Cento e nove mil, trezentos e noventa e cinco reais e noventa e dois centavos).
O valor de mensal do contrato sera calculado mediante efetiva execugéo do servigo, conforme
tabela abaixo:

DESJEJUM R$ 8,10 1.500 R$ 12.150,00
COLACAD R$ 5,20 1.500 R$ 7.800,00
ALMOCO R$ 16,00 1.500 R$ 24.000,00
LANCHE R$ 8,77 1.500 R$ 13.155,00
JANTAR R$ 16,00 1.500 R$ 24.000,00
CEIA R$ 8,55 1.500 R$ 12.825,00
LANCHE POS

ENDOSCOPIA R$ 8,70 330 R$ 2.871,00
MEDIA DIARIA R$ 3.261,50

ESTIMATIVA —
MENSAL R$ 96.801,00
COPEIRAS R$ 3.148,73 R$ 12.594,92
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O valor & calculado mediante efetiva execugéo do objeto, sendo o pagamento efetuado em conta
bancaria indicada na nota fiscal, no prazo de até 28 (vinte e oito) dias contados da data da’
apresentacdo da mesma, devidamente atestada pela Contratante, comprovados através de
relatorio/medigGes mensais.

Paragrafo Primeiro - A Contratada fica obrigada a comprovar mensalmente a relagdo nominal,
bem como o pagamento dos saldrios e dos encargos sociais (FGTS e Previdéncia Social) em:;
beneficio dos seus funcionarios, sob pena de rescisdo contratual e suspenséo do pagamento. A
Contratada informara no inicio dos servigos, o quadro de funcionarios designados, devendo::
comunicar imediatamente posteriores alteragdes.

Paragrafo Segundo - Esta comprovacéo sera feita no ato de entrega da Nota Fiscal, através de
juntada de cépias da GPS - Guia da Previdéncia Social, SEFIP - Sistema Empresa de:
Recolhimento do FGTS e Informagées a Previdéncia Social, e Certiddo de Regularidade de !
Déhito para com o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), referente a competéncia
imediatamente anterior a emissdo da Nota Fiscal.

Paragrafo Terceiro — Devera ser feita a comprovagio da situagéo de regularidade fiscal, por:
meio de certidbes, perante a Fazenda Publica Federal, Estadual (onde fica sediada a empresa e..
a do Estado do Rio de Janeiro, quando a sede néo for deste Estado) e Municipal da sede da
Contratada, bem como perante o INSS e 0 FGTS.

Paragrafo Quarto ~ Na obrigatoriedade de retencdo, recolhimento ou pagamento de Imposto de
Renda que incida sobre a relag&o frabalhista devera apresentar a guia devidamente quitada
referente ao exercicio anterior.

Paragrafo Quinto ~ Todas as.copias dos documentos referidos nos paragrafcs antericres
deverdo ser enviadas por meio eletrdnico pelo enderego notaseatesios@yvivario.org.br.

Paragrafo Sexto - A Contratada devera obedecer as disposigbes legais concernentes ao:
transporte dos seus funciondrios. Em caso de ndo realizar o pagamento de vale transporte,”
devera ser apresentado a Contratante o Termo de Renlncia do funcionario

Paragrafo Sétimo - Na eventualidade de pagamento de vale alimentagdo ou refeicéo, a_
Contratada devera comprovar a inscricdo no PAT — Programa de Alimentacao do Trabalhador,
em conformidade com os dispositivos legais.

Paragrafo Oitavo - Mensaimente devera ser entregue, juntamente com a Nota fiscal, o relatorio

de Atesto de Servicos Prestados, que sera disponibilizado pela Contratante, Este relatério devera
ser assinado pelos gerentes ou diretores das unidades onde os servicos serdo prestados e
também sera uma condigdo para o pagamento da fatura mensal. O processo devera ser feito..
conforme descrigdo abaixo:

a) empresa presta servigo para a unidade de salde;

b) empresa encaminha ao gerente da unidade o Relatério de Atesto de Servigos Prestados;
¢) gerente da unidade atesta o relatério e o reencaminha a empresa; :
d) empresa emite nota fiscal e a envia para o e-mail notaseatestos@vivario.org.br juntamente .
com o relatério assinado e a documentagao necessaria, descrita nos paragrafos acima; 3‘-
e) area de protocolo da OSS Viva Ric providencia o segundo atesto; o,
f) nota fiscal € enviada ao setor Financeiro para pagamento em 28 dias, a contar da data do
recebimento da nota, relatdrios e documentacio; :
g) o setor Financeiro faz o pagamento da nota fiscal e envia comprovantes a Prestagéo de Contas
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CLAUSULA OITAVA - DO REAJUSTAMENTO:

Sera admitida a repactuacéo dos pregos dos servicos contratados, apds o prazo de 12 (doze)
meses do contrato vigente,

| - A repactuagio sera contada a partir da data de apresentagdo da proposta que gerou a’
presente confratagdo; :
il - Nas repactuagdes subsequentes a primeira, a anualidade sera contada a partir da data da
Gftima repactuacao ocorrida. '

Paragrafo Primeiro — Os pregos serdo reajustados de acordo com a variacdo do indice de Precos F :
ao Consumidor Amplo Especial - IPCA-E, do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE,
calculado por meio da seguinte férmula: R = Po [{I-lo)/lo], onde: '

R = valor do reajuste;

I = indice IPCA-E mensal relativo ac més anterior ao de aniversario do Contrato;

lo = indice do IPCA-E mensal relativo ao més anterior ao da apresentacéo da Proposta;
Po = prego unitario contratual, objeto do reajustamento.

Paragrafo Segundo - As repactuagtes serdo precedidas de solicitacdo da CONTRATADA,
acompanhada de demonstragdo analitica da alteragdo dos custos, por meio de apresentacao da
pianilha de custos e formacéo de precos e do novo acordo ou convengao coietiva que fundamenta
a repactuacio.

Pardgrafc Terceirs - £ vedada_a inclusdo, por ocasido da repactuagie, de beneficios nao
previstos na proposta inicial, exceto guando se tornarem obrigatérios por forca de instrumento
legal, sentenga normativa, acordo coletivo ou convencao coletiva.

Paragrafo Quarto - A decisdo sobre o pedido de repactuacio deve ser feita no prazo maximo de " - |
sessenta dias, contados a partir da solicitagdo e da entrega dos comprovantes de variacéo dos
custos.

Paragrafo Quinto - No caso de repactuago, deve ser lavrado termo aditivo ac contrato vigente
mas ficara suspenso enquanto a CONTRATADA ndo cumprir os atos ou apresentar
documentacao solicitada pela CONTRATANTE para a comprovagdo da variagdo dos custos..
Podendo, a confratante realizar diligéncias para conferir a variacdo de custos alegada pela
CONTRATADA.

Paragrafo Sexto - Os novos valores contratuais decorrentes das repactuacdes terdo suas. -
vigéncias iniciadas observando-se o seguinte: '

| - a partir da assinatura do termo aditivo; ou -
Il - em data futura, desde que acordada entre as partes, sem prejuizo da contagem de ..
periodicidade para concessao das proximas repactuacdes futuras.

CLAUSULA NONA - DOS RECURSOS FINANCEIROS:

Os recursos financeiros destinados & execucado do servico objeto deste Termo de Contrato estdo
previstos no Contrato de Gestéo celebrado entre 0 municipio do Rio de Janeiro e a OSS VivaRio, |
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com vistas a operacionaliza¢gdo da gestdo e a execugdo de aghes e servicos, em tempo integral
que assegure assisténcia universal e gratuita & populagao.

CLAUSULA DECIMA - DA RESPONSABILIDADE:

A CONTRATADA executara o objeto em questéo por sua exclusiva conta e responsabilidade,
inclusive os referentes a perdas e danos confra terceiros, 6nus e obrigacfes concernentes a.:
Legislacao Fiscal, Social, Trabalhista e Tributaria e ainda:

Paragrafo Primeiro - O presente Contrato ndo importa em vinculo de qualquer natureza,
inclusive trabalhista, entre o CONTRATANTE e os administradores, prepostos ou empregados
da CONTRATADA, pois esta se considera irrevogavel e irretratavel, prestando servigos sem:
qualquer subordinagdo ao CONTRATANTE, uma vez que pactuam ser civil a relagdo ora
ajustada.

Paragrafo Segundo - Sera de responsabilidade da Contratada o fornecimento da alimentagdo
dos seus colaboradores.

Paragrafo Terceiro - Fica vedada a subcontratagédo, bem como, qualquer faturamento por parte :'
de terceiros.

Paragrafo Quarto - As partes se obrigam a manter o0 mais absoluto sigilo e a ndo transmitirem,
direta ou indiretamente, a quem quer que seja, em qualquer época, mesmo apos a extingdo do
presente contrato, quaisquer informagdes, conhecimentos técnicos ou estratégicos a que venham
a ter acesso, ou que hes tenham sido confiados em razdo do cumprimento do presente contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO:

A inexecucéo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, com as consequéncias
contratuais e as previstas em lei ou regulamento.

Constituem motivos para rescis@o do presente contrato:

I - 0 ndo cumprimento de cldusulas contratuais, especificacées, projetos ou prazos;

Il - o cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes, projetos e prazos;

Hl - a lentiddo do seu cumprimento, levando a Contratante a comprovar a impossibilidade da
conclusdo da obra, do servico ou do fornecimento, nos prazos estipulados;

iV - 0 atraso injustificado no inicio do servigo;

V - a paralisa¢é@o do servi¢o sem justa causa e prévia comunicacgdo a Contratante; _
VI - a subcontratag&o total ou parcial do seu objeto, a associacio do contratado com outrem, a.
cessao ou transferéncia, total ou parcial, bem como a fusao, cis&o ou incorporagao, ndo admitidas -
no Termo de Referéncia e no contrato;
VI - o desatendimento das determinacdes regulares da autoridade designada para acompanhar
e fiscalizar a sua execug¢do, assim como as de seus superiores; :
VIil - a decretagéo de faléncia ou a instauragao de insolvéncia civil;
IX - a dissolugéo da sociedade ou o falecimento do contratado; S
X - a alterag&o social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da empresa, que prejudique:
a execug¢do do contrato; '
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Xl - razbes de interesse publico, de alta relevancia e amplo conhecimento, justificadas e
determinadas pela méxima autoridade da esfera administrativa a que estd subordinado o©
contratante e exaradas no processo administrativo a que se refere o contrato:

Xl - a ndo liberag&o, por parte da Contratante, de érea, local ou objeto para execucado de obra,
servico, nos prazos contratuais, bem como das fontes de materiais naturais especificadas no
projeto;
Xl - a ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior, regularmente comprovada, impeditiva da
execucio do contrato.
XIV - Q presente contrato podera ser rescindido, sem qualquer 6nus a Contratante, mediante
notificagdo com 30 dias de antecedéncia, com prova de recebimento, ficando a Contratante
desobrigada de pagamento & Contratada de quaiquer indenizagéo por este ato.

Paragrafo Gnico - Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do
processo, assegurado o contraditério e a ampla defesa.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES:

Aplica-se & CONTRATADA em caso de inexecugéo total ou parcial injustificada, execucdo:
deficiente, irregular ou inadequada, a subcontratacao total, assim como descumprimentos das’
condigbes estipuladas neste ajuste, conforme o caso, a aplicagio das seguintes penalidades:

a) Adverténcia em caso de inadequagéo:

b) Multa de 10% (dez por cento) sobre valor da mensaiidade, no caso de inexecugéo parcial
ou deficiente;

¢) Retengdo de pagamento referente ao servigo ndo prestado, ou prestado de forma
irregular.

d} Rescisdo unilateral do Contralc, na hipotese de inexecugdo integral sem juati;;catava, sem
prejuizo de outros medidas, observados perdas e danos pela CONTRATANTE. :

Paragrafo Primeiro. Para a aplicagdo das penalidades aqui previstas, sera concedido &
CONTRATADA o direito & defesa prévia, que sera notificada de forma expressa para
apresentagdo da referida defesa, no prazo de cinco dias uteis para manifestacdo, contados a
partir do recebimento da notificacao.

Paragrafo Segundo. As penalidades previstas neste Contrato serdo independentes entre si,
podendo ser aplicadas isolada ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

Paragrafo Terceiro - Sem prejuizo das demais cominacbes legais, a licitante podera ficar
impedida de contratar com o Viva Rio pelo prazo de até 05 (cinco) anos, nos casos de;

a) auséncia de entrega de documentagZo exigida para habilitacao;

b) apresentagéo de documentacéo falsa para participacdo no certame;

c) retardamento da execugao do certame, por conduta reprovavel do licitante;
d) ndo-manutengao da proposta escrita ou lance verbal, apds a adjudlcagao
&) comportamento-inidéneo;

f) cometimento de fraude fiscal;

g) fraudar a execucao do Contrato;

h) falhar na execugéo do Contrato.
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CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — PREVENGAO E COMBATE A CORRUPGAO

Cada parte assume, pelo presente, que, na data de inicio de vigéncia do Contrato, ndo foi pela :
propria, nem pelos seus funcionarios, oferecida, prometida, dada autorizada, solicitada, ou aceite -
qualguer vantagem pecuniaria indevida, ou qualguer outra vantagem de qualquer natureza (nem
foi dado implicitamente a possibilidade de vir a adotar qualquer uma desias condutas em algum
momentoe futuro), que esteja sob qualquer forma conexa com o Centrato e que tomou as medidas
razoaveis para evitar que subcontratantes, agentes ou quaisquer terceiros, sujeitos ao seu
controle ou influéncia determinante, promovessem tais condutas.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - CANAL DE DENUNCIA DE IRREGULARIDADES

Em consonéncia com o Programa de Integridade da OSS Viva Rio estd aberto o canal de
comunicacdo da Ouvidoria OSS Viva Rio para receber dentincias de irregularidade, infragao ética
ou ilegalidade praticados por funcionarios, colaboradores, prepostos, prestadores de servigos,
fornecedores em geral e todo e qualquer agente envolvidos direta ou indiretamente na
consecugéo das atividades da OSS Viva Rio, podendo realizar de forma andnima ou identificada,
comprovavel ou ndo, a qualquer titulo e que serdo devidamente apurados, com protecdo ao
denunciante de boa-fé e garantindo a confidencialidade, por meio do telefone (21) 2555-3750
Ramal: 3804, e-mail faleconosco@vivaric.org.br e formulario online da
pagina hitp://vivario.org.br , no icone Fale Conosco/Ouvidoria.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - GESTAO DO CONTRATO/NOTIFICAGOES

|. A CONTRATANTE tera como representante o responsavel pelo Setor de Contratos da Geréncia
de Aqu:s'g:eeg da 088 Viva Rlo

CONTRATANTE - OSS VIVARIO

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411 030
Telefone: (21) 97292-1558 ou (21) 2555-3750 - ramal 3209

Atencdo: supetvisora de contratos

E-mail: gestdo.contratos@vivario.org,br

Il. A CONTRATADA nomeia a Sr2. Flora Conceigéo dos Santos Senra, como seu preposto, que
sera o interlocutor perante a CONTRANTE, para garantir 6 cumprimento deste contrato.

CONTRATADA - INFINITY MULTISERVICOS LTDA

Estrada do Tindiba, n® 316, Pechincha, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.725-422
Telefone: 21 2425-5791

Atengao: Sr. Antdnio Carlos Oliveira Monteiro

E-mail: licitacao.infinity316@gmail.com

lll. Todas as comunicagbes telefdnicas ou verbais, que as partes mantiverem entre si, seréo
firmadas por escrito, exceto aquelas que visem simples providéncias.

IV. Havendo mudanga dos gestores efou de qualquer dado aqui estabelecido, devera as partes
enviar imediata comunicag&o, com a indicagdo do novo gestor, devendo tal alteracéo ser incluida .-
como aditivo do presente contrato, no prazo de até 30 (trinta) dias, sob pena de se reputar vallda
as comunicacges feitas nos dados anteriormente informados.
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CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO

O Foro Central para dirimir quaisquer dlvidas referentes a este Contrato é o da Comarca do Rlo
de Janeiro/RJ.

E, por estarem justos e contratados, assinam o presente em 03 (trés) vias de igual teor e forma
& para o mesmo fim, na presenca das testemunhas abaixo:

Rio de Janeiro, 20 de setembro de 2022

VIVKID“-*
- Assinado de forma digital por
INFINITY * INFINITY MULTISERVICOS
MULTISERVICOS " T LTDA:40494483000142

LTDA:40494483000142 Dados: 2022.09.29 11:47:13
; -03'00'

INFINITY MULTISERVICOS LTDA
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YFELAA YO

TERMO DE SIGILO PARA PESSOA JURIDICA
OU FISICA SEDIADA NO BRASIL

Séao partes neste instrumento:

PRIMEIRO TRANSIGENTE: VIVA RIO, entidade civil de fins ndo econémicos, inscrita no CNPJ
n® 00.343.941/0001-28, situada na Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Ric de Janeiro/RJ,
CEP: 22.411-030, por seu presidente, PEDRO DANIEL STROZENBERG, brasileiro, solteiro,
advogado, portador da identidade 09.038.645-9 IFP/RJ e do CPF 012.240.057-75, residenie &
Rua Santo Amaro, 286, Gloria, Rio de Janeiro/RJd.

SEGUNDO TRANSIGENTE: INFINITY MULTISERVICOS LTDA, inscrita no CNPJ-MF n°
40.494.483/0001-42, com sede na Estrada do Tindiba, n° 316, Pechincha — Rio de Janeiro, RJ,
CEP 22.725-422 na pessca de seu representante legal ANTONIO CARLOS OLIVEIRA
MONTEIRO, brasileiro, casado, empresario, portador da identidade n°® 089885370, 6rgéo
expedidor [FP/RJ e do CPF 003.232.607-64, residente e domiciliado na Estrada do Tindiba, n°
316, Pechincha — Rio de Janeiro, RJ, CEP 22.725.422,

Os quais a partir do presente vém inicialmente tecer as CONSIDERACOES a seguir:

- gue a 2° Transigente desenvolvera para a 1? transigente a prestacdo de servigos continuados
de pré-preparo, preparo, transporte, fornecimento e distribuicdo de dietas normais e modificadas,
com copeiras, para os pacientes e acompanhantes atendidos nos servigos de proctologia,
ginecologia cirdrgica e de exames endoscdpicos, compreendidos como projeto MROSC, a ser
implantado e gerido pela OSS Viva Rio dentro do Hospital Municipal da Piedade (HMP), no
municipio do Rio de Janeiro.

- que a 2? transigente estara recebendo informagdes do processo de negocios da entidade,
apoiando-se na estrutura e infraestrutura da mesma, para a execugdo de servigos, bem como :
contando com o suporte técnico e de informacdes técnicas de outros setores, que digam respeito
acs inclusive a parceiros e colaboradores;

- que no decurso da execugéo do contrato serdo divulgados ou entregues pela 12 Transigente,...
alem de segredos e informacdes confidenciais que sejam confiadas a 22 transigente, com a
finalidade de permitir o desenvolvimento de sua funcdo ou execugdo de servigos, em
conformidade com a relagdo firmada com a entidade e do que se enconire ajustado
especificamente em seu contrato expresso.

A 1% transigente e a 27 transigente, apds, venham firmem o presente instrumento sob as seguintes
clausulas e condigtes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DEFINIGOES
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Para os fins deste instrumento, entende-se por:
1.1.  InformagGes: os dados, os documentos e os materiais que the sejam pertinentes;

1.2. Informacdes Confidenciais: todas e quaisquer informagdes fornecidas, comunicadas ou
reveladas pela 12 Transigente a pessoa da 22 Transigente cujo conhecimento irrestrito ou
divulgacéo possa acarretar danos a mesma, independentemente do meio ou forma de
fransmissédo;

1.3. Tratamento: significa a consulta, producdo, transmissBo, conservacio, alteracio
utilizac@o, acesso e eliminagdo de informacgdes; '

1.4.  Sigilo: protegdo contra o fratamento nfo autorizado de informacbes, em especifico as tidas
como confidenciais.

CLAUSULA SEGUNDA - DIVULGAGAO DAS INFORMAGOES

2.1. A 22 Transigente, a contar da data de inicio de execugao dos servigos, formalizado por ajust
expresso com a entidade, compromete se e se obriga a:
a) manter sob absoluto sigilo, pelo prazo de 15 (quinze) anos, de todos os dados e informacées
institucionais de cunho confidencial que Ihe forem transmitidas pela 12 a 22 Transigente, visando
o desenvolvimento e execugéo das atividades da Viva Rio, de seus parceiros, colaboradores e

usuarios;

b) utilizar dados e informagdes, exclusivamente, para a finalidade para a qual as mesmas lhe
foram transmitidas;

¢) ndo conferir tratamento aos dados e informagdes em beneficio préprio ou de tercelros para
gqualquer finalidade; -

d) proieger as informacdes contra a divulgagao aterceiros, da mesma forma e coim 0 fmesmo grau -
de cautela com que protege suas informacdes, que Ihes sejam importantes e sobre as quais se’:
exija confidencialidade;
e) limitar a divulgac¢ao das informagbes recebidas nos termos deste instrumento a pessoas dentro
de sua organizacdo ou a seus prestadores de servigo, no desenvolvimento das atividades
relacionadas aos dados e informacdes, e que tenham necessidade de conhecé-las;

f) instruir devidamente as pessoas responsaveis pelo tratamento das informacdes em seus
diferentes niveis, em especifico quanto as de natureza eminentemente confidenciais, sobre as'
quais se deva redobrar o cuidado e cautela quanto ao sigilo das mesmas.

2.2. As Partes, para fins de sigilo, obrigam-se seus sécios efou administradores, servidores e
prestadores de servicos.,

CLAUSULA TERCEIRA - LIMITAGAO DAS OBRIGAGOES

3.1. N&o s&o consideradas informacoes sobre as quais se deva manter sigilo para fins do presente .
Termo de Sigilo, aquelas que:
a) ao tempo de sua transmisséo ou posteriormente, sejam ou venham a ser de conhecimento
publico, dado pela propria entidade, conforme evidenciado por publicagtes idéneas, desde que "
sua divulgagéo néo tenha sido causada pelo 2° Transigente; S
b} ja estivessem na posse legal do 2° transigente por ocasidc da divulgacao, desde que tenham::
sido recebidas legitimamente de terceiro, sem violagéo de obrigagao legal e/ou obrigagao de sigilo
assumida com a 1° Transigente, a partir do presente termo e de seu ajuste expresso;

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Ric de Janeiro/RJ, CEP; 22.411-030
Telefone: (21) 2555-3750
www.vivario.org.br

YELAA DI



c¢) forem independentemente tratadas pelo 2° Transigente, sem utilizagéo direta ou indireta de
informagdes confidenciais da Viva Rio; ou

d) forem necessariamente divulgadas pela Viva Rio, no cumprimento da lei e/ou de ordem judicial,
ficando ressalvado que esta deverd, nesse caso, avisar o 2° Transigente imediatamente, por
escrito.

CLAUSULA QUARTA - PROPRIEDADE DAS INFORMAGOES

4.1. O 2° transigente concorda que a Viva Rio, ora 12 Transigente, é, e continuara sendo, a
exclusiva proprietaria de seus dados e informacdes, em seus diferentes niveis, e titular dos
direitos de propriedade e autoria dos projetos e programas desenvolvidos por seus colaboradores |
e parceiros, quando da relacdo ajustada; igualmente dos segredos institucionais, das marcas :
registradas e outros direitos referentes a propriedade intelectual. Nenhuma licenga ou.
transferéncia de qualquer desses direitos ao 2° Transigente é concedida ou fica implicita a partir.:
do ajuste de trabalho ou de execucio de servicos com este realizado, a partir do que se defin
naqueia e nos termos deste instrumento.

CLAUSULA QUINTA - AVISOS

5.1. As comunicacdes entre as Partes deverdo ser feitas na forma estabelecida em documento
interno da entidade, a ser dado ciéncia ao 2° Transigente, por meio material ou virtual.

" CLAUSULA SEXTA - PRAZO DE VIGENCIA

6.1. Este Termo de Acordo permanecera em vigor pelo periodo em que vigorar o ajuste expresso:
existente entre as partes, que € denominado no presente Termo de Contrato principal, sendo este
da natureza juridica que for (de emprego, trabalho, execucdo de servicos eventuais e nio
subordinados, convénios, parcerias com ou sem contrapartidas entre entidades juridicas, entre
outros), a contar da data de assinatura do acordo principal, assim sendo, acordando as partes se_
for o caso, que o presente termo seja assinado com data retroativa a data do ajuste principal,:
podendo ser prorrogado por igual periodo por manifestagéo expressa das Partes. As obrigagfes
constantes no ajuste principal e qualificadas no presente Termo, no mais o definido na Clausula
Segunda - Divulgacdo das Informac¢des Confidencias e na Clausula Terceira - Limitagdo das
Obrigagdes, sobreviverdo ao prazo de vigéncia deste instrumento.

CLAUSULA SETIMA - DISPOSICOES FINAIS

7.1. O 2° Transigente assumira inteira responsabilidade por qualquer forma de tratamento néo
autorizado pela Viva Rio de seus dados e informagdes disponibilizadas ao mesmo, quando feito:
por seus administradores, servidores e prestadores de servigo, em violagao ao presente Termo
de Sigilo. RESTE
7.2. Este Termo de Sigilo substitui todos os ajustes anteriores, verbais ou escritos, acordados .

entre as partes, relativamente & matéria objeto deste instrumento e n&o podera ser modificado, .
alterado ou rescindido, no todo ou em parte, exceto por documento escrito assinado pelo 2° !
Transigente e a Viva Rio. :

Rua Alberto de Campes, 12, Ipanema, Ric de Janeiro/RJ, CEP; 22.411-030
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7.3. Violagdo ao sigilo a que se encontre obrigado o 2° Transigente pelo presente Termo, =~
importara em cobranca automatica de multa no valor de 30% (trinta por cento) do pregco globaldo - =
contrato ajustado, em caso de se fratar de natureza civil, no caso de se fratar de ajuste de = = .= .
emprego, a multa seja no valor de 12 meses de salario liquido do empregado. No casodendo =
exercicio da cobranga, ndo havera prejuizo da aplicacédo de outras medidas definidas no direito,

no sentido de sancgbes penais e civis.

CLAUSULA OITAVA - FORO

8.1. O Foro Central para dirimir quaisquer duvidas referentes a este Contrato é o da Comarca do
Rio de Janeiro/RJ.

E, por estarem justos e contratados, assinam o presente em 03 (trés) vias de igualteoreforma . .= .
e para o mesmo fim, na presenca das testemunhas abaixo: S

Rio de Janeiro, 20 de setembro de 2022_.

VIVA RIO

INFINITY _ Assinado de forma digital
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ANEXO |
TERMO DE REFERENGIA
PRESTACAO DE SERVIGO DE ALIMENTAGAO

1. DO OBJETO

Este Termo de Referéncia retine o conjunto de informagdes necessarias e as condigdes
minimas exigiveis para contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servigos
continuados de pré-preparo, preparo, transporte, fornecimento.e distribuigio de dietas normais
e modificadas, com copeiras, para os pacientes e acompanhantes atendidos nos servigos de
proctologia, ginecologia cirlrgica e de exames endoscdpicos, compreendidos como
projeto MROSC, a ser implantado e gerido pela OSS Viva Rio dentro do Hospital Municipal
da Piedade (HMP), no municipio do Rio de Janeiro.

2. DA JUSTIFICATIVAE CONTEXTUALIZA(;I\O

A alimentacio dos usudrios de salde deve ser garantida de acordo com as normas sanitarias
visando o fornecimento de géneros alimenticios de qualidade gue possam garantir uma
alimentacado adequada e saudavel.

Desta forma, faz-se necessaria a confratacio de servigos de pré-preparo, de preparo, de
fornecimento de 06 (seis) refeicbes diarias - desjejum,colagie, almogo, lanche, jantar e ceia,
com acréscima de colacdo somente mediante solicitagdo do nutricionista responsavel, bem
como de lanches para os pacientes submetidos aos exames de endoscopia e colonoscopia,
de acordo com as especificacGes a serem apresentadas no ANEXO | neste Termo de
Referéncia.

O presente documento tem por finalidade estabelecer pardmetros e exigéncias tecn:cas
administrativas a serem atendidas para a apresentagdo de propostas de prestacio dos
servigos na unidade de saude.

3. DA DESCRIGAO DOS SERVICOS

3.1. O senvigo engioba o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, estocagem,
preparo, manipulagio e a distribuicdo de alimentacdo, com disponibilizagdo de mao de obra
qualificada para a execugdo das tarefas (pessoal técnico e operacional), com limpeza e
higieniza¢@o de cozinhas, copas de nutricdo dos andares e despensas, bem como manutencio
preventiva e corretiva dos equipamentos, camaras frias, aparelhos de ar condicionado,
fornecimento de materiais de consumo em geral (descartdveis, de higiene e de limpeza),
reposicdo dos mesmos, bem como fornecimento de utensilios e equipamentos nas Unidades
de Alimentagéo e Nutricio (UAN) e gas.

3.2, A contratada devera readequar o espaco fisico, visando atender as normas de higiene
exigidas pela Vigilancia Sanitaria, bem como devera fornecer os equipamentos necessarios ao
- preparo da alimentagao, considerando o quantitativo a ser atendido conforme descrito. neste:
Termo de Referéncia.

4. DA QUALIFICAGAQ TECNICA E DA LEGISLAGAO APLICAVEL
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4.1. Os servigos prestados devem ser executados em condigbes higiénico-sanitarias
adequadas e atender aos padrdes nutricionais, as legislacbes e normas técnicas citadas neste
Termo de Referéncia, bem como os vigentes em legislagédo e em conformidade com as regras
delimitadas pelas entidades reguladoras.

4.2. A Empresa deverd apresentar a relagdo da equipe técnica e operacional, com a
~ quantificagdo e qualificagdo das funcdes compativeis com ¢ objeto.

4.3. Cumprir a RDC n°. 216, de 15/08/2004 — ANVISA, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacio.

4.4. Cumprir a Resolugdo n°, 200 CFN/98 que dispde sobre o cumprinﬁento das normas de
definicéo de atribuicdes principais e especificas dos nutricionistas conforme area de atuagio.

4.5. Cumprir a Resolugdo — RDC/ANVISA n°. 12 que determina o padrdo microbioldgico
para alimentos.

4.6. Cumprir o Decreto RJ MUN. n°. 6.235/1986 que determina as condi¢des higiénico-
sanitarias para estabelecimentos manipuladores de alimentos.

4.7. Cumprir a Resolugdo — RDC/ANVISA n®, 275/2002 que determina a descricao de
Procedimentos Operacionais Padrdao (POP) em unidades produtorasf/industrializadoras de
alimentos.

4.8, Cumprir a Lei Federal n°. 10.741, de 01/10/2003 — Estatuto do ldoso.

4.9. Cumprir a Lei n° 6.583 de 20 de outubro de 1978, art, 15, paragrafo tinico, que dispde
0 livre exercicio da profisséo de nutricionista, em todo o territério nacional, permitido apenas
para o portador de CRN. O paragrafo Unico ressalta da obrigatoriedade das empresas cujas
finalidades estejam ligadas a nutrigdo estarem devidamente registradas no Conselho Regional.

4.10. Cumprir a Resolugdo CONAMA N° 020, de 07 de dezembro de 1994, que dispbe sobre
a instituicio do Selo Ruido de uso obrigatério para aparelhos eletrodomésticos que geram ruido
no seu funcionamento.

4.11. Cumprir a LEI N° 4801, DE 02 DE ABRIL DE 2008, Regulamentada pelo Decreto
n° 32.889/2010, que institui o tratamento e reciclagem de 6leos e gorduras de origem vegetal
ou animal e uso culinario no municipio do Rio de Janeiro.

4.12. Cumprir a Resolugdo CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018 - Dispde sobre a definigdo
das areas de atuagao do nutricionista e suas atribuicdes, indica parametros numéricos minimos
de referéncia, por area de atuagao para a efetividade dos servigos prestados a sociedade e
da outras providéncias.. .

4,13. A Empresa devera informar por escrito, formalmente, & contratante, a responsabilidade
teécnica (RT) dos servigos, registro do profissional no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN). A
eventual alteracdo do RT devera ser comunicada de imediato a contratante, acompanhada de
justificativa da necessidade da substituicdo, da nova nomeacéo, do curriculum vitae do
profissional indicado, junto com a respectiva documentagéo do CRN.
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4.14. Devera apresentar um ou mais atestados de capacidade técnica, fornecido por pessoa
juridica de direito spdblico ou privado devidamente identificada, em nome do participante,
relativo & execucao de servigo de alimentacdo compativel, em caracteristicas, quantldades e
prazos, com o objeto da presente coniratagéo.

4,141, Cada atestado apresentado devera conter:

a. A descrico das principais caracteristicas dos servigos, como o total de refeictes
/dia durante o prazo de vigéncia do contrato (mensal/anual) e a identificagao de um ou
mais locais de prestagdo dos servigos;

b. Informar o periodo de execugdo dos servigos (prazo contratual, data de inicio e
término do confrato);

C. Apresentar manifestacdo expressa do Contratante (érgdo ou empresa ao gual
se destinou o servigo, contendo o nome e o cargo do signatario) quanto & qualidade dos
servicos prestados e se os prazos e cldusulas estabelecidas no Contrato foram
devidamente cumpridos;

d. Descrever a natureza da prestagéo dos servigos.

5. DOS SERVIGOS E LOCAIS DE EXECUGAO

Rua da Capela, 96 — Piedade - Rio de Janeiro. CEP 20740-310

6. DO PREGO

No prego da proposta apresentada dever&o estar contidos todos os custos e despesas diretas
e indiretas, tributos incidentes, encargos sociais, previdencidrios, trabalhistas e comerciais,
taxa de administragdo e lucro, materiais e mio-de-obra a serem eémpregados, seguros, fretes,
embalagens, e quaisquer outros necessarios ao fiel e integral cumprimento do objeto deste
Termo de Referéncia.

7. DO DETALHAMENTO DOS SERVICOS

Para o alcance dos objetivos propostos, entende-se que é fundamental a atengio e
cumprimento ao descrito a seguir:

7.1. Condigbes Gerais:

7.1.1. Executar rigoroso controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados no pré-
preparo, no preparo e na cocgdo das refeicdes, quanto 4 qualidade, estado de conservagao,
acondicionamento e condi¢bes de higiene.
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7.1.2. Utilizar os géneros e produtos alimenticios disponibilizados, observando o registro no
Ministério da Salde e nos demais Orgdos competentes, quando for o caso, bem como
respectivos prazos de validade, ficando vedada a utilizagdo de produtos com alteragdes de
caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.

7.1.3. Preparar dietas especiais, mediante solicitacio formal da unidade

7.1.4. Manter os alimentos néo consumidos, imediatamente apds o preparo, a uma temperatura
superior a 65°C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas e sobremesas a
temperaiura devera ser inferior a 10°C,

7.1.5. Coletar, diariamente, amostras da alimentagéo preparada, que deveré&o ser devidamente
~acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeragio
adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais analises laboratoriais.

7.1.6. Realizar mensalmente, a suas expensas, andlise microbioldgica de ponto de agua e de
alimentos preparados destinados a pacientes e acompanhantes, e no caso de eventuais surtos
téxico infecgao alimentar.

7.1.7. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracdo ou contaminacdo dos
alimentos in nafura ou preparados, 0os mesmos deverdo ser suspensocs do consumo,
guardando-se amostras para analises microbioldgicas dos alimentos.

7.1.8. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagdo
do servigo, pelo método A.P.P.C.C. (Avaliagéo dos Perigos em Pontos Criticos de Controle).-

7.1.8. Prevenir a ocorréncia de contaminagao cruzada entre os diversos alimentos durante o
pré-preparo e preparo final.

7.1.10. Utilizar utensilios préprios e higienizados e garantir que seus funcionarios tenham as
mé&os protegidas com luvas descartaveis para a manipulagdo de alimentos, ressaltando que o
uso de luvas ndo implica na eliminagdo do processo de higienizagio e assepsia das maos.

7.1.11. Desprezar, no mesmo dia, sobras de alimentos.

7.2 Transporte de géneros pereciveis e ndo pereciveis:

7.2.1. Transportar as refei¢des e descartaveis devidamente acondicionados e em condigbes
adequadas de higiene e conserva¢do, de acordo com as normas sanitarias vigentes da
Resolugdo n®. 216, 15/09/04 - ANVISA.

7.2,1.1, Os veiculos transportadores deverdo estar em boas condi¢des de limpeza, revestidos
internamente de modo apropriado com juntas vedadas, proporcionando temperatura adequada
para o0s géneros alimenticios.

7.2,2, O transporte interno dos géneros devera ser efetuado através de monoblocos/recipientes
plasticos, sempre cobertos. Ndo sendo permitidas embalagens que possam favorecer a
contaminacao.
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7.3. Transporte de produtos téxicos contaminantes:

7.3.1. Os produtos de limpeza, substéncias toxicas efou venenosas, bem como o lixo, ndo
poderdo ser fransportades em conjunto aos géneros alimenticios.

7.4, Transporte de produtos descartiveis:

7.4.1. O transporte devera ser realizado nas embalagens propicias a tal material.

7.5. Transporte de alimentos prontos até o consumidor final {(pacientes):

7.5.1. O transporte de pequenas e grandes refeicdes destinados aos pacientes internados na
unidade hospitalar devem ser realizados em carros térmicos com portas especificos para
transporte de bandejas de refeigdes ou carro com fechamento lateral e portas em ago inox
especifico para transporte de bandeja de refeicdes.

7.5.2. O transporte de itens alimenticios destinados a compor refeigdes ou para o preparo das
mesmas devem ser realizados em carros com fechamento lateral e portas, produzido em
polipropileno & aluminio ancdizado em cor branca.

7.5.3. As refeigdes dos pacientes deverdo ser envasadas em embalagem de isopor ou de
material resistente a calor previamente aprovado e autorizado pela Coordenagéo de Nutrigéo

" "Geral do haspital ou Dire¢do, com capacidade de 1.200 ml com 04 (quatro) divisérias,

acompanhadas de talheres descartdveis embalados, guardanapo de papel embalado
individualmente, suco envasado em copo descartavel de 250 ml com tampa e quande os
pacientes apresentarem dificuldade para tomar liquidos deve-se disponibilizar canudo
articulavel.

7.5.4. As refeicdes devem ser distribuidas pelas copeiras em cada leito, inclusive leitos de
isolamento, com o auxilio de “carrinhos proprios para transporte de alimentos”, sendo de”
responsabilidade da CONTRATADA a aquisico de todos os utensilios necessarios para 0 hom
funcionamento do servigo,

7.6. Armazenamento de géneros pereciveis e ndo pereciveis:

7.6.1. Manter os géneros armazenados em dreas rigorosamente impas, arrumadas e arejadas.
7.6.2. Manter os géneros armazenados em temperaturas condizentes com o seu tipo.

7.6.3. Nao sera permitido o armazenamento de géneros impréprics para consumo, com data de
validade vencida e sem a apresentacao do rétulo original.

7.6.4. Ndo sera permitido o armazenamento dos enlatados oxidados efou danificados.
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7.6.5. N&o sera permitido o armazenamento de produtos em suas embalagens originais, apds
a sua abertura.

7.6.6. N&o sera permitida a utilizag8o de qualquer tipo de alimentos processados, que ndo forem
totalmente utilizados durante a distribuigio das refeicbes e dos servigos correlatos.

7.6.7. Todos os géneros condimentos ou quaisquer outros ingredientes, utilizados na
elaborag@o das refeigbes, deverdo ser obrigatoriamente de primeira qualidade e estar em
perfeitas condi¢des de higiene e apresentacio.

7.6.8. Armazenar os géneros e produtos alimenticios, insumos e materiais de consumo de
acordo com respectivos prazos de validade de modo visivel e a garantir sua utilizagio antes
do vencimento do prazo estabelecido no rétulo dos produtos.

7.6.9. Manter em iocal indicado pelo Fiscal do Contrato, distinto das areas de armazenagem
dos produtos e géneros alimenticios e de preparo das refeigées, o estoque de materiais de
limpeza a serem utilizados nas areas fisicas vinculadas a prestagdo de servigos. .

7.6.10. Observar o estoque minimo de géneros e materiais em compatibilidade com as
quantidades necessarias para o atendimento dos comensais.

7.6.11. Responsabilizar-se por eventuais extravios, auséncias, vencimenios {validade dos
produtos) cu danos causados nos produtos e géneres alimenticios armazenados.

7.7. Armazenamento de produtos téxicos:

7.7.1. Os produtos deverdo ser armazenados em local adequado, separados por género e
devidamente identificados.

7.8. Armazenamento de produtos descartaveis:

7.8.1. Tais produtos ndo poderdo ser armazenados nas embalagens originais. Deverdo ser
retirados das caixas de papeldo ou madeira e serem inseridos em locais apropriados. *

7.9. Higienizacao de géneros alimenticios e descartiveis:

7.9.1. Deverdo ser tomadas medidas adequadas para proteger os géneros de qualguer
contaminago, seja por insetos, roedores, elementos quimicos e microbioldgicos ou produtos
indesejaveis, durante o armazenamento, manipulacéo e distribuicdo das refeictes.

7.9.2. Os génercs a ser em utilizados deverdo ser obrigatoriamente, selecionados e lavados,
retirando a parte imprépria para o consumo, separando-a das demais;
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'7.9.3. Realizar o controle higiénico e sanitario dos alimentos, em todas as suas etapas;

7.9.4. Observar os critérios de higienizacdo durante o pré-preparo dos alimentos, ressaltando
que vegetais crus e frutas devem sofrer procgsso de desinfecgdo com selugéo clorada, de
acordo com as normas vigentes;

7.9.5. O fluxo de operagbes internas devera ser programado adequadamefite, para evitar
manipulagbes simultdneas com géneros in natura e acondicionados ou com substancias
esfranhas a sua natureza;

7.9.8. Nao sera permitida a reutilizagdo de gualquer produto descartavel.

7.10. Higienizagdo de equipamentos, utensilios e instala¢bes:

7.10.1. Deverdo ser cuidadosamente higienizados com detergente neutro apés uso e
sanitizados com solucdo bactericida, a base de cloro ou iodo, anies do uso e apés a
higienizacio,

7.10.2, Deverao ser usados em equipamentos com o forno, fogdo e coifa, produtos de limpeza
especificos a cada tipo, dando preferéncia a desengordurante alcalino; '

7.10.3. Os utensilios (bandejas, pratos, talheres e os outros de modo geral) utilizados pelos
" .comensais deverdo se higienizados adequadamente, seguindo os critérios de higienizagéo e
sanitizacdo das normas vigentes;

7.10.4. Devera ser efetuada, diariamente, limpeza geral na cozinha, copas do-andar (4°)

7.11._ Higienizagao pessoal:

7.11.1. Todes os funciondrios deverdo estar providos, desde o ato da admissé&o, de
uniformeas completos e adequados com as atividades de cada um;

7.11.2. Todos os funcionarios deverdo manter, obrigatoriamente, rigoroso asseio
pessoal, tais como, cabelos cortados/presos, barba feita, unhas aparadas e sem
esmaltes e uniformes trocados diariamente;

7.41.3. N3o sera permitido o uso de adornos pessoais (brincos, colares, pulseiras,
relogios e anéis) e perfumes;

7.11.4. Devera ser alertada aos funcionarios, a obrigatoriedade de comunicar a sua
chefia qualquer anormalidade quanto & satde (ferimentos, lesdes de pele, ulceras,
distdrbios intestinais, etc.) ndo serdo permitidos em servigo, quaisguer funcionarios
suspeitos de serem poriadores de enfermidades que possa ser transmissivel;
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7.11.5. As mé&os deverfo ser lavadas com sab&o neutro e sanitizadas com solugio
bactericida, tantas vezes quanto necessario, de acordo com as exigéncias da operagio
em exacugio;

7.11.6. As luvas para manuseio de alimentos e higienizagdo de equipamentos, quando
indicado, deverao ser materiais adequados, em boas condigbes sanitarias e de uso;

7.11.7. Seré proibido o uso de celulares e de aparelhos sonoros.

7.11.8. A contratada devera responsabilizar-se pelo abastecimento com consumo de géas
utilizado nas areas de produgao.

7.11.9. A contratada devera responsabilizar-se pela alocagio de equipamentos necessarios
para a confecg@o ou aquecimento de alimentos nas copas dos andares.

8. DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS — ESPECIFICAS
8.1. Uso racional da agua:
A CONTRATADA se compromete a:

a. colaborar com as medidas de redugéo de consumo e uso racional da agua, cujos.. . |
encarregados devem atuar como facilitadores das mudang¢as de comportamento de
funcionarios da CONTRATADA;

b. manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de equipamentos e
complementos que promovam a redugio do consumao de agua;

c. identificar pontos de uso/ habitos e vicios de desperdicio de agua:

d. estdo proibidas as seguintes agdes/atitudes:

» manter a torneira aberta além do necessario quando da lavagem das folhas/ legumes
uma a uma,

* manter forneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua e sem funcionario
naquele ponto de uso;

+ lavar e descascar alimentos simultaneamente, mantendo a torneira aberta enquanto
executa a segunda tarefa (descascar);

¢ limpar aves e carnes numa vasilha cheia de dgua e mantendo a torneira jorrando
sobre a vasilha;

« interromper algum servigo, para fumar, conversar ou quaisquer motivos, mantendo a
torneira aberta; _ o

e. adotar procedimentos corretos para o uso adequado da agua, utilizando-a com economia -
sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacio do ambiente, dos
alimentos e utensilios, berm como dos funcionarios.
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8.2. Da lavagem de folhas e legumes:-

desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com
a torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver
desfolhado;

lavar em &gua corrente escorrendo os residuos;

desinfetar-em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em
solucdo clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de 4gua sanitaria a 2,0~
2,5% em 1 litro de agua potével - min. 100 € max. 250 ppm};

monitorar a concentracio de cloro. N&o deve estar inferior a 100 ppm;

monitorar a turvacdo da solugédo e a presenga de residuos;

enxaguar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou em solugéo
de agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de 4gua potavel); e,

picar, quando necessario, observando- rigorosamente as condigdes de higiene
recomendadas em cada caso (lavagem das maos, utilizaggo de luvas descartaveis e
uso de utensilios/equipamentos desinfetados).

8.3. Manter a torneira fechada guando:

8.4. Outras praticas:

desfolhar verduras e hortalicas;

descascar legumes e frutas;

cortar carnes, aves, peixes, etc.;

limpar e ensaboar os utensilios: paneldes, bandejas elc.; e,
interromper o frabalho, por qualguer motivo.

adotar redutores de vazio em tormeiras (arejadores), pois sdo dispositivos que

contribuem para a economia de agua, em torno de 25%;

utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de
contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o
desperdicio;

ndo encher os utensilios de dgua para ensaboar, usar pouca agua € somente a
quantia necessaria de detergente;

néo utilizar agua para descongelar alimentos;

ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula para remogao da
crosta e escova ndo abrasiva; e,

jogar os restos no lixo.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

a. devem ser verificados na aquisicdo dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL -
Programa Nacional de Conservagéo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional
de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial;

b. toda

instalacdo (elétrica, gas, vapor, etc.) realizada nas dependéncias da CONTRATANTE

deve seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizac&o e Qualidade
Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento;

c. verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragdo. A formagao de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutengdo inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma qualidade;
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d. verificar, para que haja boa dissipagdo de calor e economia_de energia elétrica, ventilagéo
no local de instalacéo e a inexisténcia de sujeira no_condensador. do sistema de refrigeragao;
e, verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquemmento para que correntes de ar nao
apaguem as chamas;

f. manter critérios especiais e privilegiados para aqurs:gao de’ produtos e equlpamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducio de consumo;

g. desligar as luzes dos ambientes ndo ocupadas e acender apenas as luzes necessarias;

h. comunicar, oficialmente, ao Fiscal do Contrato sobre equipamentos com mau funcionamento
ou danificados como ldmpadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de
luminarias e mau funcionamento de instalagdes energizadas;

i. sugerir & CONTRATANTE, locais e medidas que tenham a possibilidade de reducéo do
consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminagdo, instalagio de
interruptores, instalagcdo de sensores de presenga, rebaixamento de luminarias etc.; '
i- realizar verificacdes e, se for 0 caso, manutengdes periddicas nos seus aparelhos elétricos,
extensdes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

k. repassar a seus funcionarios todas as orientagdes referentes & redugio do consumo de
energia fornecidas pela CONTRATANTE; e,

. a CONTRATADA deve desenvolver junio a seus funcionarios programas de racionalizacéo
do uso de energia.

10. REDUGCAO DE PRODUGAO DE RESIDUOS ALIMENTARES E MELHOR
APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS

a. a CONTRATADA, sempre que possivel, devera propor a CONTRATANTE a prética de
reutilizagdo de partes ndo convencionais de alimentos, na preparacgéo dos Cardéapios, visando
maior economia de alimentos, melhoria na qualidade da alimentacdo e reducfo na producio -
de residuos alimentares, observadas as técnicas de manipulagdo dos alimentos;

b. na preparacdo do cardapio diario, sera observada a sazonalidade de oferta de alguns
alimentos, verificando as possibilidades para aproveitamento no preparo dos cardapios definido
pela CONTRATANTE e respeitados os valores nutricionais estabelecidos e as técnicas de
manipulac¢io de alimentos;

c. a CONTRATADA devera evitar desperdicios de géneros ailimenticios, que podem ser
aplicados na formulacgéo de refeigdes que utilizam partes ndo convencionais de alimentos,
desde que atenda as necessidades nutricionais diarias recomendadas e as técnicas de
manipulacio dos alimentos;

d. para preservar o valcr nutritivo, alguns cuidados sao indispenséveis na hora do preparo de
hortaligas e frutas, como por exemplo;
+ lavar bem as hortalicas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lavar
falha por folha e, para legumes e frutas, usar uma escovinha;
» colocar, em seguida, em uma vasilha com agua e cloro. Para o preparo de agua com
cloro utilizar 1 cother (sopa) de hipoclorito de sodio a 2,5% para cada litro de agua.
Deixe as hortalicas e frutas de molho nesta dgua por 30 minutos;
* nunca deixa-las de molho depois de cortadas ou descascadas;
e ao descascad-las, ndo refirar cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhar as
hortalicas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras;
« nao cortar com faca de ferro, mas sim, de aco inoxidavel e pouco antes de serem
utilizadas;
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« cozinhar as hortaligas apenas o tempo suficiente para que figuem macias, em pouca
agua até abrir fervura ou simplesmente refoga-las; e,

e cozinhar em panela destampada as hortaligas com cheiro forte, como repolho, couve-
flor e bracolis, bem coro suas folhas e talos.

11. PRODUTOS BIODEGRADAVEIS

a. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos biodegradaveis;
b. Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicagéo nos servigos devera
observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e redu¢ao drastica de hipoclorito
de sddio;

¢. Manter critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideragéo as agoes
ambientais por estes realizadas;

12, CONTROLE DE POLUIGAO SONORA

Para os equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, cabe & CONTRATADA
observar a necessidade de Selo Ruido, como forma de indicacio do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), conforme Resolugdo CONAMA N° 020, de 07 de dezembro de
1994, em face do ruido excessivo causar prejuizo a salde fisica e mental, afetando
particularmente a audigao; a utilizagéo de tecnologias adequadas e conhecidas permite atender
as necessidades de reducio de niveis de ruido.

13. DESTINACAO FINAL DE RESIDUOS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E
COCGOES

Erm conformidade com a LE1 N° 4801, DE 02 DE ABRIL DE 2008, (Regulamentada pelo Decreto
n° 32.889/2010) e objetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela deposicao de
residuo de dleo comestivel, diretamente na rede de esgotos, a Contratada devera implantar e
manter progrémas voltados a reciclagem de 6leoc comestivel, como destinagéo a entidades e/ou
organizages assistenciais que comprovadamente efetivem o reaproveitamento do éleo para a
producao de sabdo, efc.

14, NORTEADORES METODOLOGICOS e ESPECIFICACOES TECNICAS

14.1. As especificacbes a seguir definem as caracteristicas dos fornecimentos e /ou servigos
envolvidos no escopa acima.

14.2. As refeicBes deverdo ser fornacidas em todos os dias da semana de segunda a domingo
nos horarios gue serdo estipulados previamente, adequados ao perfil da instituigao;

14.3. A CONTRATADA devera submeter & aprovagédo do Nutricionista da CONTRATANTE a
programacgao dos cardapios mensais, até 20 dias aniericres a sua execucao;
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14.4. Coletar diariamente, amosiras para prova e contraprova de todas as preparagdes,
incluindo agua filtrada fornecida aos usuarios e funcionarios e armazenarem embalagem
adequada e local especifico, sob temperatura adequada, por 72 horas.

15. DA ESTIMATIVA E DA COMPOSICAO DAS REFEICOES

A estimativa e composicao das refeicdes estdo discriminadas no ANEXO |, deste Termo de
Referéncia.

16. EQUIPES E ATRIBUIGOES

16.1, A confratada devera manter em seu quadro de Pessoal, nos Servigos de Alimentacao, o
namero necessario de funcionarios de acordo como numero de refeigdes, dentro dos quais
deve constar um responsavel técnico, nutricionista, apto para atuar na gestdo do contrato,
obrigando-se a:

16.1.1. Disponibilizar e manter o quadro de pessoal administrative, manipuladores de alimentos
e nutricionistas em nimero suficiente para a prestagéo dos servigos, conforme RESOLUCAO
CFN 600 DE 25/02/2018.

16.1.2. Caso o quantitativo de pessoal mantido pela Contratada seja insuficiente, gerando
deficiéncia na prestacio de servigo, a Contratante determinard a devida adequacio;

16.1.3. A contratada devera repor o funcionario quando houver faita, férias ou licenca;

 16.1.4. Todos 0s servicos a serem fomecidos pela CONTRATADA e sero submetidos a
inspecdes de modo a possibilitar a verificacdo de existéncia de fathas de conformidade do
fornecimento com as especificacdes, bem como a adequada operacionalidade e funcionalidade
dos servigos.

16.1.5, Horério das refeigdes

Desjejum

Colagao

Almacgo

Lanche
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Jantar

17:00 17:00

Ceia

48:00 Nédo ha

Em caso de atraso na entrega e distribuicdo das refeicdes, o prazo de tolerancia serd de 25

minutos.

16.2. Atribuigdes de funcionarios por equipe nos equipamentos:

Profissional

Atrlbuu;ao

Nutricionistas

- Recrutamento e trelnamento dos demals proflssmnals e
: Pianejamento cardapio. ' g

- Adequagéo da estrutura fisica dos ambientes; : '
Controle e monltoramento do grau de higlene pessoal
. operéacional e amblental i

i |dentificagéo de desvios e |mplementag.ao de ag.oes corretwas
- Revisao de fluxogramas operacionais, lmplantando tecnlcas
~ seguras de manipulagéo, entre outras. : -

Responsavel pela rotulagem .. .-

.- Auxilio nas fichas tecnicas de produgao L :
" Interlocugfo com a nutnc&omsta da unidade a flm organ:zar as
" dietas estabelecidas; :

Assistente
Administrativo

2 F’ammpar da elaboragao de prOJetos referentes a melhorla dos
. servicos da instituigdo.. - . '
. Coletar dados; elaborar plamlhas de catcu!os confecmonar

- organogramas, fluxogramas e cronogramas; atuallzar dados

para a elaboracgao de planos e projetos.

‘Secretariar reunides e outros eventos:
- Redigir documentos utilizando. redac;ao ofic:lal

Digitar documentos.
Utilizar recursos de lnformatica :
Executar- outras tarefas de mesma natureza e nivel de

. complexidade associadas ao amblente organ:zacmnal

Auxiliar
Administrativo
plantonista

Tratar documentos:

‘Registrar a entrada e saida de documentos trlar conferlr e
. distribuir documentos; verificar documentos conforme normas;

conferir notas fiscais e faturas de pagamentos; identificar

iregularidades nos documentos; conferir calculos; - -

Submeter pareceres para apreciagdo da chefia; classificar

documentos, segundo critérics pre- estabe[ecndos arquwar

documentos conforme procedimentos. '
Preparar relatérios, formularios e planilhas:

Encarregada de
Nutrigao

Supervisiona atividades {iécnicas da unldade orienta ©
frabatho do ASG e estoquistas;
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Acompanha a distribuicdo das refeigbes, recebimentio e
armazenagem dos géneros ahmentlmos para posszbmtar

“ 1+ melhor rendimento do servigo;
7 Supervisiona a limpeza das copas

‘Realiza o corte e benefi cramento de bovmos porcmos -
= caprinos e aves e desossa. s 5 T F
8 Manutengao do Iocal de trabafho I!mpo e organizado

Separacdo e selegdo de protemas

g Responsavel pela execugao das att\ndades de confecgao de
" pratos cozinhados: SHONTR :
Supervas;onar 0s trabalhos de cozmha e 0 recrutamento de_
rauxiliares de cozmha
. Coordenar - as: ahwdades re!acronadas ao preparo das
 refeigBes, acompanhar a evolugdo dos cozmhados executar

preparagdes culinarias simples, fazer o cozimento de !egumes
verduras, preparar lanches e saladas; preparar carnes, aves e

peixes para. commento cortando-os, Ixmpando—os pesando-

Cozinheiro S :
108, - separando-0s - de . -acordo . com: - porgdes: sohc&tadas
P preparando as refel(;oes sob a supervisdo do nutnmomsta
+ - Receber alimentos e orientar sobre seu armazenamento.
. Monitorar . _a.higiene . da . cozinha.  alimentos utensilios,
.- equipamentos, materiais da_ cozmha horar:os e executar
. procedimentos da empresa. .. 0 ol TUR
= Conhecer normas da wgilanma sanltarla e possmr curso de
-+ boas praticas de hig:ene ’ IR
s Ter experiéncia prévia. -
+ ' Responsavel pelo pré-preparo, hlgienlzagao orgamzagao €
: [pequenas produgoes de ahmentos dos varios setores de
- cozinha.: '
o - Lavar, descascar cortar ralar escorrer 0s allmentos sob a
- otientagéo do’ cozinheiro e nutricionista. - '
'« Cuidar da hrgienlzagao do local de trabalho recebendo e
" armazenando géneros alimenticios. * - :
Auxiliar de - ~ Conhecer normas da vsgllanma samtana e possuzr curso de
cozinha - boas praticas de higiene. .~ = .- b
+ - Receber, quando sohmtado os allmentos entregues I
« - Responder, controlar e identificar alimentos, data de validade,
* - calor, temperatura, zelando pelo seu armazenamento.
«:~Monitorar ~a " higiene da  cozinha - alimentos: utensilios,
. equipamentos, materiais ‘da cozinha, horarlos e executar
- procedimentos da empresa:. <. -c e
. Ajudar no’ processo de setvir 0 a[;mento
. Distribuir as refei(;.ées aos clientes e acompanhantes,
- efetuando logo apos o recolhimento dos utensilios. e
« Acondicionar e dIStrIbUII” as refelg:oes destlnadas a pac:[entes e
funcionarios.
Copeira + - Recolher as bandejas e os utensﬂlos usados na dlstribmgaq

- das refeicbes e transporta-los para a area de higienizagao.
- Organizar as bandejas nos carrinhos e ensacar os talheres e
- utensilios para servir as refeices. :
- Recolher, hlglenizar e distribuir as garrafas de agua aos
- pacientes.
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« . Preparar o carro térmico para a distriBuicdo das refeigbes nas
" unidades, verificando etiguetas de |dent|f|ca<;,ao dos cilentes
seguindo os critérios determinados. - :

Armazenar e recepcionar mercadorias;

« - Aplicar plano de armazenamento consciente; :
Estoquista + Mantero estoque e camaras frlgonﬂcas limpos e orgamzados

= Aplicar PVPS; -

o - Monitorar temperatura do estoque amblentai do estoque

.. geladeiras e cAmaras | . - -

« - Atuar na limpeza, pequenas manuteng:oes e conservagao de

'+ ambientes, janelas, cozinhas, refeitorio, moéveis, : .
Auxiliar de « . Realizar lavagem de vidros, retirar lixo, realizar a reposK;ao de
servigos gerais : material de hrg:ene bebedouro e manter rotmas de hlglene e
(ASG) .- limpeza. :

« “Possuir cursos de higlemzagao de amblente allmentar
« Responsavel por: organlzagao do Eocai e produtos de Ilmpeza
. geral da cozinha.: TR TR

o Fazer separagéo dos resrduos

16.3. .A cotagdo deverd ser feita por tipo de refeicdo. Estima-se 40 pacientes/dia e 10
acompanhantes/dia nos 7 dias da semana, com as 6 (seis) refeigdes e 15 pacientes/dia para
exames endoscépicos, que deverdo receber lanches

Desjgjum

Colagao

Almoga

Lanche paciente internado

Janiar

Ceia

17. PRAZO DE EXECUCAO

.. 17.1- A vigéncia do contrato sera de 90 dias , podendo ser prorrogado de acordo com o
“interesse de ambas as partes

17.2 O presente contrato podera ser rescindido, sem qualguer énus a Contratante, mediante
notificagdo com 30 dias de antecedéncia, com prova de recebimentio, ficando a Contratante
desobrigada de pagamento a Contratada de qualquer indenizac¢&o por este ato.
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17.3. Caso o Termo de Colaboragdo firmado com o ente contratante seja encerrado antes do -
seu termo final, o presente contrato.teré o praza de encerramento de vigéncia antecipado para
a mesma data, uma vez que o obje'i_o deste Contrato estd diretamente vinculado a vigéncia do
referido termo '

18. DA MEDICAO DO SERVIGO E DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

18.1. A prestacado do servigo sera remunerada por refeicdo efetivamente servida.

18.2. O controle do ndmero de refeices sera realizado pela CONTRATADA E
CONTRATANTE.

18.3. Em caso de divergéncia entre a contagem realizada pela CONTRATADA e a realizada
pela CONTRATANTE, prevalecera a medigdo da CONTRATANTE, até que for comprovada
pela CONTRATADA a exatidao de sua contagem.

18.4. Para medicdo observar-se-4 o aponiamentfo didrio da quantidade de cada tipo de
refeigdo farnecida.

18.5. Na hipétese de REPETICAO, sera considerada para fins de apontamento, faturamento
e pagamento, a repetico da alimentac&o quando servida completa, ou seja, com todos os
alimentos previstos para a refeicéo servida.

18.6. Para fins de faturamento ser@o considerados as refeicbes, por tipo, efetivamente
fornecidas no més, multiplicada pelo preco unitario.

18.7. A medic8o diaria do servigo contratado ficara a cargo da CONTRATANTE, devendo ser
langada diariamente em ficha prépria, com a aposicao da assinatura do responsavel indicado
pela CONTRATANTE, em cada Unidade de Servigo.

18.8. A medicdo a que se refere o item anterior podera ser acompanhada por preposto da
CONTRATADA para fins de comparagao com a contagem realizada.

18.9. A medig&o mensal do servigo contratado ficard a cargo da CONTRATANTE, e devera
ser langado em documento préprio, sendo utilizado como base as fichas didrias de medicao.

18.10. A medicéo final de cada Unidade de Servigo devera ser atestada pelo responsavel
indicado pela CONTRATANTE.

19. DA FISCALIZACAO DO CONTRATO
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19.1. A execucdo do CONTRATO serd acompanhada e fiscalizada pela Coordenagdo de
Nutricdo, ou gestor designado pela contratante, a quem cabera fiscalizar e acompanhar a
execucdo dos servicos, anotando e registrando em local apropriado as ocorréncias, como
também notificando a CONTRATADA, por escrito, acerca de eventuais imperfei¢bes no curso
da execucao dos servigos, a fim de que adote as providéncias cabiveis & sua corregao.

20. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

20.1. Fornecer todos os alimentos, mio-de-obra uniformizada, insumos de limpeza, gas e
utensilios de cozinha, de acordo com o nimero de refeigBes dia e necessidades dos espagos
coletivos, visando a completa e eficiente execucgéo dos servigos contratados;

20.2. Manter contatos efetivos com a Contratante (fiscalizagdo) a fim de programar e determinar
as prioridades dos servigos em fungéo da operagdo das Unidades produtoras;

20.3. Executar, s suas expensas, as adequacdes que se fizerem necessarias nas
dependéncias, ohservadas as exigéncias estabelecidas pela legislagdo sanitaria vigente e
pelas normas técnicas da area de nutrigio, mediante prévia autorizagéo da Contratante;

20.4, Deveré disponibilizar 1 copo de agua mineral 200 ml por refeicdo sem custo adicional;

20.5. Cabera a Contratada, durante a vigéncia do contrato, substituir ou reparar todos os danos
identificados, aos quais der causa, para que ndo haja prejuizo da perfeita execugéo dos
servicos e da seguranga dos funcionarios, mediante a manutengéo preventiva e corretiva da
area fisica: ' o

a. Revestimento de chao; pisos, rodapés, rejuntamentos e arremates;

b. Revestimento de parede: azulejos, férmicas, pinturas, cantoneiras de protegdo e
rejuntamentos;

¢. Teto: forros em geral e pinturas;

d. Esquadrias: portas com vedagdo contra vetores, caixilhos, alizares, ferragens, janelas,
vidros e quadros com telas milimétricas;

e. Bancadas, cubas, tangues e lougas sanitarias;

f. Torneiras, sifées, vélvulas, registros e valvulas de descarga;

g. Elétrica: luminarias, ldmpadas, calhas protetoras para luminarias, reatores, fomadas,
espelthos de tomada, interruptores, quadras elétricos, disjuntores;

h. Esgoto: ralo com tampa mavel giratdria, grethas, tubulagdes aparentes, caixas de
inspecdo e caixas de gordura com énfase na limpeza periodica,;

i. Gas: cilindros, tubulagfes aparentes, registros, conexdes e manémetros;

j. Exaustao: coifa, filtros, grelhas, dutos, motor, controles elétricos, com énfase na limpeza
periddica daqueles utilizados na execugdo do objeto da licitagao;

. Camara frigorifica: iluminagéo, portas, revestimento interno e externo, motores,
compressores, fechaduras, borrachas de vedagdo, termdmetros, dispositivo de seguranga;
m, Extintor de incéndio: manier ‘segundo. as normas: de. seguranga e executar a
manutengio dentro dos prazos estabelecidos;

n. Ar-condicionado de parede e ventilador: aparelhos instalados em areas saob
responsabilidade da Contratada, limpeza periédica registrada e manutengao da
temperatura adequada ao local de uso, de acordo com as normas vigentes.
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20.6. Destaca-se que a contratada n&o podera interromper os servigos de alimentacdo, mesmo
durante a realizagé@o das adequacdes previstas nos subitens 20.3 a 20.5.

20.7. Cabera a Contratada, durante a vigéncia do contrato, fornecer os equipamentos,
mobilidrios e utensilios de cozinha, de acordo com o nimero de refeicBes e necessidades dos
espagos coletivos, visando a eficiente e completa execugdo dos servicos contratados, tais
comao;

20.8. Os equipamentos em desuso e pertencentes a CONTRATADA, quando n3o estiverem
aguardando manutencdo, deverio ser retirados da unidade.

20.9. A CONTRATADA devera devolver no final do Contrato todos os equipamentos que
tenham sido disponibilizados pela CONTRATANTE, em perfeito estado.

20.10. Manter, repor ou adquirir materiais permanentes, que venham a se tornar insuficientes
efou inserviveis durante o tempo da concessao. Ao término do contrato os materiais adquiridos
pela Contratada poderdo ser retirados. A instalagio do equipamento devera ser efetuada
imediatamente ou no prazo maximo de sete dias Uteis apds a solicitagdo. Caso a inexecugdo
ou execugdo demorada da instalagdo causar prejuizo ou transtornos no desempenho dos
servicos serdo aplicadas as multas previstas neste contrato.

20.11 Manter todos os seus empregados devidamente uniformizados. além de Equipamentos
de Protecao individual (EP!), de forma a garantir a seguranca e a satde dos funcionarios na
realizacéo de suas atividades profissionais.

20.12. Apresentar ao Contratante uma ficha com todos os dados pessozis (Nome, numero da
carteira de identidade, enderecgo, foto 3x4, etc.) de todos os empregados envolvidos na
execucdo do objeto. No caso da alteracdo no quadro de pessoal, as corregdes. e inclusdes -
deverdo ser feitas automaticamente e apresentadas a CONTRATANTE para ciéncia e analise.

20.13. Manter Nutricionista, legalmente habilitado, como responséavel técnico para atender a
tudo relacionado a boa execugao dos servigos contratados.

20.14. Responsabilizar-se pelas aprovacdes e licengas junto aos dérgdos Publicos, quando
aplicavel, bem como por qualquer muita decorrente da ndo observancia das legislagbes
vigentes.

20.15. Responder por danos causados ao Contratante e a terceiros, decorrentes de atos
praticados por seus empregados ou preposto.

20.16. Manter o local da unidade de alimentacdo diariamente limpo.

20.17. Dedetizar e desratizar apropriadamente, as areas pertencentes a cozinha, ao estoque e
ao refeitério cumprindo o cronograma determinado pela ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria). No caso de ineficiéncia de quaisquer dos procedimentos, a EMPRESA
ficara obrigada a repeti-los, independente do periodo estabelecido, sem 6énus para o
CONTRATANTE;

20.18. Remover diariamente, o lixo das areas do Servigo de Nutrigdo e Dietética, assim como
outros materiais imprestaveis (caixotes, garrafas, latas vazias, etc.). O lixo Umido das diversas
dependéncias do Servigo sera acondicionado em embalagem descartavel apropriada.

20.19. Manter, permanentemente, em servigo, em numero suficiente, equipe composta por
profissionais de Nutricdo de nivel superior, para desenvolver atividades relacionadas com o
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abastecimento e producdo de refeicSes, bem como pessoal de infraestrutura qualificado, de
forma a garantir o atendimento de acordo com as necessidades do Servigo de Alimentagéo e
pessoal necessario a execucdo dos servigos deverd ser devidamente registrado pela empresa
cabendo a esta todo o 6nus de natureza trabalhista e previdenciaria, entendendo-se, porém,
que estes colaboradores, embora sem qualquer vinculagdo empregaticia com o
CONTRATANTE, obedecerdo ao regulamento da Unidade onde esta sendo prestado.

20.20. Remeter, mensalmente, & Diregcdo e & Coordenacao Geral de Nutrico as escalas diarias
de servicos de todos os empregados, especificando lotac8o, respectivos horarios e
comunicando, em tempo habil, qualauer alteracao.

20.21. Afastar, imediatamente, das dependéncias da Unidade, qualquer empregado cuja
presenca venha a ser considerada imprépria ao objeto do conirato, promovendo imediata
substifuicgo,

20.22. Providenciar, obrigatoriamente, de acordo com o periodo legal determinado em
legislacdo propria, exame de saude de seus empregados, ficando a CONTRATADA
responsavel por manier um perfeito e regular controle de satde deles.

20.23 Segurar seus colaboradores contra riscos de acidentes de trabalho, cujo certificado,
devidamenie expedido pelo INSS conforme preceitua a Lei, deverd ser apresentado a
fiscalizacao. _

20,32, Respeitar as Normas de Seguranga e Higiene de Trabaiho, fornecendo ao seu pessoal
0s meios apropriados e necessarios.

20.34. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer 6nus ou encargos relacionados
- com-seus funciondrios, na.prestacéo-dos servigos objeto do Contrato, seja ele decorrente da
legislagao trabalhista, social, previdenciria efou ambientais incluidas as indenizagdes por
acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional ef ou ocupacional.

21. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
21.1. Exercer a fiscalizacio des servicos por meio de servidores especialmente designados;

21.2. A responsabilidade da manutencio predial das instalagdes do objeto da licitag&o por
danos que ndo sejam causados pela CONTRATADA

21.3. Efetuar mensalmente o pagamento em parcelas, conforme Cronograma de Desembolso
fixado no CONTRATO, somente apds o recebimento e atestagio do documento.

21.4. Fornecer &8 CONTRATADA documentos, informagdes e demais elementos que possuir
pertinentes 4 execugao do CONTRATO.

22, MECANISMO DE ATESTADO DO GERENTE E/OU DIRETOR DA UNIDADE DE SAUDE.

Mensalmente devera ser entregue juntamente com a Nota fiseal o relatdrio de Atesto de
Servicos Prestados (Anexo H). A OSS VIVA RIO estabelecera o fluxo de “atesto de notas”
pelos Gerentes efou Diretores das Unidades de Saude gerenciadas pela 0SS VIVARIO. O
“atesto de notas” também sera uma condicdo para o pagamento da fatura mensal do servigo
prestado, conforme a descricdo abaixo:
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EMPRESA RRESTA ¢ SERVICD PARA & UNIDADE DE SA1I0E

¥

ERIPRESS ENCARINGA © RELATOREY DE SERVICDS PRESTADDS A0 GERENTE DA UNIDADE, CONTERDD
QUANTIBADE EVALOR

. 4

GERENTE DA UIIDADE ATESTA O RELATORIO E O DEVOLVE PARA & TMPRESA

EMPRESA EMITE A NOTA FISCAL E A VA, JUNTAMENTE COM O RELATORIC ATESTADD PELO GERENTE
£ O5 DOMUMENTOS DE REGULARIDADE, PARA O EMAIL NOTASEATESTOS@VIVARIO.ORAER

d

SETOR DT CONTRATOS D& 053 VIVA RID PROVIDENCIA 0. SEGUNDD ATESTO B RESPONSAVEL PELO
PROIETS

4

SETOR DE CORTRATOS ENCAMINKA NOTA EISCAL E POCUMENTO ATESTADG AD FENANTERD PARA
PAGARMENTD EM 28 DIAS, A CONTAR DA DATA DE RECEBRVIENTD DA NOTA FISTAL NA 055 VIVA BID

SETOR FINANCERD REALEEA 1 PAGAMENTO E FRVIA O COMPROVANTE PARA D SETOR DE PRESTACRD
DE CONTAS

23. CLAUSULA ANTICORRUPGAO

Cada parte assume, pelo presente, que, na data de inicio de vigéncia do Contrato, n&o foi pela
propria, nem pelos seus funcionarios, oferecida, prometida, dada autorizada, solicitada, ou
aceite qualquer vantagem pecuniéria indevida, ou qualquer outra vantagem de qualquer
natureza (nem foi dado implicitamente a possibilidade de vir a adotar qualquer uma destas
condutas em algum momento future), que esteja sob qualguer forma conexa com o Conirato e
que tomou as medidas razoaveis para evitar que subcontratantes, agentes ou quaisquer
terceiros, sujeitos ao seu controle ou influéncia determinante, promovessem tais condutas.

24. CANAL DE DENUNCIA DE IRREGULARIDADES:

- Em. consonancia com o Programa de Integridade do Viva Rio esté aberto o canal de
. comunicacao da Ouvidoria Viva Rio para receber dendncias de irregularidade, infracio ética
ou ilegalidade praticados por funcionérios, colaboradores, prepostos, prestadores de servigos,
fornecedores em geral e fodo e qualquer agente envolvidos direta ou indiretamente na
consecucao das atividades do Viva Rio, podendo realizar de forma anénima ou identificada,
comprovavel ou ndo, a qualquer titulo e que serdo devidamente apurados, com protecdo ao
denunciante de boa-fé e garantinde a confidencialidade, por meio do telefone (21) 2555.3750
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Ramal: 3804; e-mail faleccnosco@vivario.org.br e formulario online da
pagina hittp:/ivivario.crg.br , no icone Fale Conosco/Ouvidoria.

25. DISPOSICOES FINAIS

25.1. A apresentacéo de proposta indica, e fica assim entendida, que a CONTRATADA da
plena concordancia com todas as condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

25.2. A CONTRATADA assumira responsabilidade 'integral e exclusiva pelo objeto contratado,
bem como respondera por todas as atividades decorrentes dele.

25.3. O empregado alocado pela CONTRATADA néo tera qualguer vinculo empregaticic com
a CONTRATANTE, sendo de sua inteira responsabilidade recruta-lo em seu nome, e sob sua
inteira e exclusiva responsabilidade efetuar todos os pagamentos de salarios, cumprindo todas
as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e fiscais, sem qualquer solidariedade da OSC VIVA
RIO.
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ANEXO [I

REFEICOES DESTINADAS AOS PACIENTES

Nomenclaturas de consisténcias utilizadas na unidade hospitalar:

NORMAL / BRANDA/ PASTOSA/ SEMILIQUIDA/ LIQUIDA /LIQUIDA DE PROVA (¥)

« PEQUENAS REFEICOES

A) PEQUENAS REFEIGOES

Desjeju | Colag
m ao

Lanche | Ceia

'V_alor"e'_nerg'é_ti'cq_aprbxi'm'ado (kcal) o

600 70 400 340

Ordem

N° de

ALIMENTOS E/OU
PREPARAGOES

UND

QUANTITADE PREPARADA

OU MATE (C/ OU S/ AGUCAR)

“CAFE (CIOUSTACUCAR) |

- OUCHA(C/OU'S/AGUCAR) | |

w |

.90 - . 50 50

200 |- | 200 | 200 |

200 | - | 200 | 200

“LEITE DE VACA (C/OU &/
ACUCAR) P/ CAFE C/ LEITE
8/ AGUCAR)PURO = =

- OU IOGURTE INDIVIDUAL

oML
- OU LEITE DE VACA(C/OU " I
ML

UND

'__;_;'2_0_0-_- | 2_0'0_-”:”200
200 | - | 200 | =200

[ S T B
'(180m|)':. “ml) I

(i_so'ml') |

“PAG .
- OU BISCOITO -
. OUTORRADA -

- OU FARINHA (PARA
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50 T 50 | 50
50 |- 50 | 50 |

50 | . 50 | 50
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M[NGAU)+BISCOITO G 20130 | - | 2030 |20i30|
-OUBOLO e S| ] 100 ] 100
buMé"élE!f RO OND | A(10g) |- | 1c10g) | 1
Vo Cou GELEIA DE FRUTAS FLTH KR
INDIVIDUAL :EU_ND'-"" :;_j('15g)- - 1_('159) 1.
—QUEIJOS(C/OUS/SAL) e | w | | o |
V| OUREQUENAD ENDIVIDUAL'-'E : G 1(109) i 1(109) 30
(COMUM OU LIGHT) SR T R I
Vi [-FRUTAS . ] T UND 1EQ. 1EQ - -
Vil -AGUA_WNERA;_@OOm;).._-.:_' o Tem (e |

OBS 1: (*) As dietas semi-iquidas poderdo ser mais fracionadas, mediante a transferéncia de

um ou mais itens da composicdo das pequenas refeicdes para o horério estabelecido néo

havendo alteragdo de preco.

"OBS 2: O leite de vaca utilizado nas preparacfes descritas poderd ser integral,” desnatado, -

semidesnatado ou sem lactose de acordo com o SND da contratante.

OBS 3:Substituir o item |l pelo leite de soja quando o paciente tiver intoleréncia ac leite de vaca

semdnus.

OBS 4: O pao das pequenas refeicbes poderd de forma normal ou integral, sem &nus a
contratante.

OBS 5; (**) O item VI na colagdo dos pacientes ficara a critério do SND da contratante oferecer

como suco, fruta inteira, cozida ou papa.

QBS 6:(**)As frutas ficam condicionadas a safra.

OBS7:(***)EquivalentesdasFrutas:-ameixaseca—50g,banana-100g,laranja-150g,

maca- 150g, maméo- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g .mel&o- 230g.
Parte comestivel de 150 g.

VIVARIO
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OBS8:0s alimentos dos grupos I, lll e IV poderdo ser substituidos por mingau com
a utilizacdo de leite de vaca, farinha e manteiga para a preparacao deste,
complementando-se a quota glicidica com biscoito ou pdo nas quantidadesindicadas
conforme relacdo de preparacgdes complementares.

+« GRANDES REFEICOES

B) GRANDES REFEI(}OES ----- Almogo Jantar
| IR | 950/1025 | 850/1000
S Valor energetrco aprox1mado (kcal)
N°de ALIMENTOS E/OU UND QUANTITADE
Ordem PREPARAQOES PREPARADA
ENTRADA: | R I
VEGETA'SA BOU C(*) _ “G.| 100 ¢ 1000
- MASSAS, LEGUIVEINOSAS- U .
' |SALADAS - OU SOPAS- e [
|- CERAL £/ OU MASSAS _ G-|. 200 . 200
T -LEGUMINOSAS_:E G 150 150
—BOVINA e A P c ) 120 | 120
OU AVES SEM 0SSO/ COMOSSO__ | 6§ 1201200 | 120/200
OU PEIXE (F!LEI POSTA) I I A
v | G| 120 120
-OU FIGADO G| 120 '_ 120
-OVO  _:  UND | 20 2
GUARNICAQ: - B S
-VEGETAISBOU C (*)- § G |- 120 120
v |-ou FAROFA -G 80 180
-OUPIRAO G 100 @__ﬁ Sl 100
-0U POLENTA G| 120 | 120
SOBREMESA: 1
- FRUTAS (") ~|UND | 1TEQ(™) | 1EQ(**)
VI | -OUDOCES (PASTA/ COMPOTA,’-",' |G | 4080 40/80
- OU GELATINA, FLAN, PUD!M G | 100/100/10 | 100/100/10
'MOUSSE : 0 0
-OUSORVETE =~ - G. 60 - 680

VIVARIO

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Jansiro/RJ, CEP; 22.411-030

Telefone: (21) 2555-3750
www,vivario.org.br




- SUCO DE FRUTAS OU POLPA oM

VIl INDUSTRIALIZADA DE FRUTAS oo 00 L 200
VIl |- AGUA MINERAL (500ml) UND [ T 1

OBS 1:(*) Vegetais: ficam condicionados & safra. As saladas cruas ou cozidas deverdo ser

temperadas com azeite de oliva acondicionado em embalagem individual.

QBS 2:(**) As frutas ficam condicionadas a safra.

OBS 3:(***) Equivalentes das Frutas: ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maga-
150g, maméo- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g, meldo- 250q.

OBS 4:A quantidadede cereal efou massas e deleguminosas poderdo sofrervariagdo na
gramatura, conforme acima estabelecido, desde que a necessidade de maior aporte calérico

seja justificada tecnicamente, ndo implicando em alteracdo deprego.

Observacgoes:

O adogante artificial devera ser fornecido para todos os liquidos em forma de saches Exceto

" para os liquidos que forem acrescidos de glucose de milho ou maltodextrina.

As dietas Normal, Branda, Pastosa, Semiliquida e Liquidas: poderdo ser alteradas em suas
caracteristicas com a exclus8o parcial ou total de sal e/ou agucar efou gordura e/ou fibras,
conforme a indicagao clinica, sem custos adicionais para a CONTRATANTE.

Dietas de restricdo: serdo compostas a partir de dietas basicas (Normal, Branda, Pastosa,
Semiliquida) e liquidas, modificadas em suas caracteristicas, com reducéo ou exclusdo de um
ou mais nutrientes e/ou alimentos, conformé padronizagdo do SND da CONTRATANTE de.
cada Unidade (ex.: dietas para diabéticos, para portadores de doengas renais, hipertensos,
para preparo de exames, enire outras); sem custos adicionais para a CONTRATANTE.

Os cardapios das dietas hipossodica e para diabetes dever@o prever o mesmo tipo de
preparacdo ou alimento do cardapio das dietas basicas e liquidas, substituindo apenas os
alimentos contraindicados ou modificando a forma de preparo.

Em caso de pacientes portadores de alergia ou intolerédncia & componentes do leite de vaca e
derivados pode ofertado em substituicdo ao leite de vaca e derivados produtos
correspondentes isentos do componente que causa a alergia ou infolerdncia. como, por
“exemplo produtos deslactosados ou a base de extratos vegetais, conforme padronizagdo do
SND da CONTRATANTE, sem custos adicionais para a CONTRATANTE.

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
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Em caso de pacientes que possuam patologias que o impegam de consumir alimentos que
contenham gluten, nas pequenas refeigbes o item ¢ deve ser substituido por vegetal C cozido .
ou assado (100g), tapioca (50g) ou biscoito ou pdo (50g) ou bolo (100g) isentos de glaten. Nas
grandes refeicbes os alimentos ofertados também devem ser isentos de gluten, havendo
adaptagdo do cardapioc de modo que ndo haja prejuizo ao atendimento ao paciente. Essas
adaptacdes devem ser feitas conforme padronizacio do SND da CONTRATANTE, sem custos
adicionals para a CONTRATANTE.

Para melhorar a aceitabilidade das refeicdes nas diversas dietas, poderdo ser requisitados
molhos especiais & base de limdo, especiarias, ervas aromaticas, tomate, etc., (ex.: molho de
tomate sem sal, molho de vinagrete com limao e outros) os quais devem ser preparados de
acordo com as recomendacdes do SND da Unidade.

Meia porgdo: Podera ser ofertada fragdo de uma grande refei¢do (almoco e jantar) nas dietas
cujas consisténcias poderdo ser: Normal, Branda ou Pastosa, conforme a solicitagdo da
CONTRATANTE. A meia porcdo devera ser cobrada como 60 % do valor da porgéo inteira.

As dietas liquidas de prova serdo compostas pelos alimentos da listagem de “Alimentos e
Preparagdes Complementares” (ANEXO VII), conforme determinagic do SND da
CONTRATANTE.

ACOMPANHANTES DE PACIENTES :

Receberao desjejum, almoco e jantar, os acompanhantes de pacientes menores de 18 anos::
(lei n® 8.069 de 13/07/90), maiores de 60 anos (lei n® 10.741, de 01/10/03), de pacientes em
tratamento fora de domicilio {Portaria SAS n° 055, de 24/02/99), de portadores de necessidades
especiais (lei n® 3.411, de 29/05/00) e os autorizados pela Diregdo da Unidade de Saude. Em
casos de acompanhantes diabeticos, gestantes, nutrizes ou em outras situacdes especificas a
serem avaliadas pelo SND da CONTRATANTE, a merenda e a ceia também serfo fornecidas
e seguirdo o cardépio previsto para pacientes

As refeigdes dos, acompanhantes e demais autorizados serZo distribuidas nas enfermarias.

A)PEQUENAS REFEICOES ~ |Desjojum| Colaga | Merend | ¢ ;,
" Valor energético aproximado (kcal) ‘| 360 70 360 | 200

N° de “ALIMENTOS EIOU

Ordom | PREDARAGOES UND QUANTITADE PREPARADA
_CAFE (SEMACUCAR) | ML. | 50 | s0 | s0°
-OUCHA (SEMAGUCAR) | ML | 200 I 1200

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
Telafane: (21) 2555-3750
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- OU MATE (SEM ACUCAR). |-

ML |

200

200

200

“LEITE DE VACA (SEM
AGUCAR) PURO

- OU LEITE DE VACA (SEM
AGUCAR) P/ CAFE

- 0ou LEITE DE SOJA

e OU IOGURTE DIETET]CO

ML

UND

200

200 |

| (200ml)

200

150

200

(200ml)

200

1

| 200m)

“PAO (C/OU 5/ SAL) —
VARIADOS B

- OU BISCOITO (CI OU Sl
SAL) OuU, INTEGRAL

50

B0

50|

60

~ ou TORRADA OU BOLO
DIET oU [NTEGRAL

- BISCOITO Cl OU Si' SAL -

INTEGRAL

~ ou FARINHA (PARA i

MINGAU) ou VITAMINA |

65/70

1 2oms

60

4570

_2'0/_25 _' |

- MANTEIGA [NDIVIDUAL
(C/ ou sx SAL) -

UND

1(166)- v

- QUEIJOS (CI OU S/ SAL)
MINAS, PRATO, CREMOSO

30

30

30

Vi

- FRUTAS (***)

UND

1EQ
(****)

1 EQ

Sl (.****)

Vi

~AGUA MINERAL (500mi)

UND -

1

OBS 1:(*) © valor caldrico da dieta podera ser alterado (o acréscimo ou reducéo de alimentos

bem como adicdo de edulcorantes ndo implicaro, neste caso, em alteragio de preco).

Percentual glicidico em torno de 49%.

Obs 2: Fornecer adogante em saché ao paciente.

VIVARIO
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OBS 3: (**) As dietas semi-liquidas poderdo-ser mais fracionadas, mediante a tran‘sferéncié de
um ou mais itens da composicdo das pequenas refeicGes para o horario estabelecido nao

havendo alteracdo de preco.

OBS 4: O leite de vaca utilizado nas preparagdes descritas podera ser integral, desnatado,

semidesnatado ou sem lactose de acordo com o SND da contratante.

OBS 5: O p&o das pequenas refeicbes serd de forma, integral ou 'Iight de acordo com a

solicitagdo do SND da contratante sem dnus.

QOBS 6;Substituir o item Il pelo leite de soja quando o paciente tiver intoleréncia ao leite de

vaca. Sem bnus.

OBS 7:(**) O item VI na colagao dos pacientes ficara a critério do SND da contratante oferecer

como suco nhatural, fruta inteira, cozida oupapa.

OBS 8:(***) As frutas ficam condicionadas 2 safra.

QBS 9:(™**) Equivalentes das Frutas: ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maga-
150g, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g, meldo- 250g.

OBS 10:0s alimentos dos grupos I, Hll e IV poderdo ser” substituidos poi" mingau com a
utilizag&o de leite, farinha e manteiga para a preparagdo deste, complementando - se a quota
glicidica com biscoito ou p&o nas quantidades indicadas conforme relagéo de preparacdes

complementares.

« GRANDESREFEICOES

B) GRANDES REFEICOES .~ o | Ammogo Jantar
Valclii".'er_iergético aproximado (kcal): _' ' 500 490
N° de ALIMENTOS E/OU UND QUANTITADE - ©
Ordem PREPARAQGES PREPARADA
| ENTRADA: VEGETAIS A (5% de
glicidio) (*) - ' S

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanama, Rio de Janeira/RJ, CEP: 22.411-030
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- SALADAS - G ..'.100' |00
ol SOPAS 5 :MI_;'_-: .5'5:300' | 300
CARNES: — B R o
-BOVINA 6 | 120 | 120
no|- ou AVES SEM OSSO/ COIVI osso G 12_0/_206' 1201200
_ _ou PEIXE (FILE/ POSTA) G . 120 | 120
_ovo - wo | 22
“ARROZ INTEGRAL - TG | 20 | 200
Il |-OUMASSAS !NTEGRAIS | 6| 200 | 200
- OU VEGETA]S C(20% de glICidIOS) (*) -G .'__.':_200 g _ 200
V|- LEGUMINOSAS - G | 40| 150
GUARNICEO: VEGETAIS B (10% de | '
gIlCldlos)( )
v Sl
s omemrts | o | w | w
_SOBREMESA e L
.‘-FRUTAS (@) ~ | UND [1EQ(™) [1EQ(™)
- OUDOCES DIETETICOS - 6 | e | e
o GELATINAS DIETETICAS ‘s | e 60
- OU SORVETE DIETETICOS - 6| e0 60
- OU COMPOTAS DIETETICAS c | e | 60
Vil | U o
- SUCO DE FRUTAS ML 200 200
Vil |- AGUA MINERAL (500mi) | UND 7 T

OBS 1: (*) Os vegetais A e B podem ser utilizados em uma Unica preparagao (ex: saladas

mistas ou sopas). Os vegetais ficam condicionados a safra. As saladas cruas ou cozidas

deverdo ser temperadas com azeite de oliva acondicionados em saché individual.

QBS 2:(**) As frutas ficam condicionadas a safra.

VARIO
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OBS 3:(*™) Equivalentes das Frutas: ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maga-
150g, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g , meldo- 250g.

OBS 4: A quantidadede cereal e/fou massas e deleguminosas poderdo sofrervariagio na
gramatura, conforme acima estabelecido, desde que a necessidade de maior aporte calérico

seja justificada tecnicamente, ndo implicando em alterag@o deprego.

DIETA HIPOPROTEICA:

PADRAO APROXIMADO: 120 G PROTEINA (*}/ DIA

. PEQUENASREFEIQOES

A) PEQUE'N.AS REFEK,:(’S_ES -' Dezfle‘” C°loa‘f‘a Merenda
s Valor energetlco aprox:mado (kcal) 360 70 290
TNae | ALIMENTOS E/OU - nre
Ordom PREPARAGOES UND |QUANTITADE PREPARADA
-LEMEDEVACA | ML | 200 | - [ 200
L . S f'.':.1 RT T . ,
70“ OGURTE | UND | gy | = | 1iaoom)
“CHAT0% — W 200 | - | 200
. - OUCAFE COMAQUCAR';:'- I I R
OU : ‘ PR ML 50 | - s
:ADOQANTE __”"' B B R
-. PAO(C/OU SSA) | 6 | & | - | 5
- OUBISCOITO (CIOU s/ | - e
SAL) o G | REU B
-MANTE!GAIND[VIDUAL | N B
- UND | 1(10G) | . - 1(10G)
Vv |(crou s saL) _ N IR IR A
- OU GELEIA INDIVIDUAL -~ |UND | 1(15G) - 1 (15G)
V  |[-AGUAMINERAL (500ml)  [UND | 1. | - 1

Rua Alberto de Campos, 12, lpanema, Rio de Janeiro/Rd, CEP: 22.411-030
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Vi

Vi |SFRUTAS() . [uND | W53

1EQ-

(****) -

OBS 1: (*) A quantidade de proteina/dia da dieta de restricdo pode ser alterada, n&o

implicando nesse caso em alteragéo depreco.

OBS 2: (**) As dietas semi-liquidas poderdo ser mais fracionadas, mediante a transferéncia de

um ou mais itens da composicdo das pequenas refeigbes para o horario estabelecido n&o

havendo alteracdo de prego.

OBS 3: A leite de vaca utilizado nas preparacdes descritas podera ser integral, desnatado,

semidesnatado ou sem lactose de acordo com o SND da contratante.

OBS 4:Substituir o item | pelo leite de soja quando o paciente tiver intoleréncia ac leite de vaca

semonus.

OBS 5: O p3o das pequenas refeicbes serd de forma, integral ou light de acordo com a

solicitag

4o do SND da contratante sem énus.

OBS 6:(***) O item VI na colagdo dos pacientes ficara a critério do SND da contratante oferecer

como suco, fruta inteira, cozida oupapa.

OBS 7:(") As frutas ficam condicicnadas a safra,

OBS 8:(****) Equivalentes das Frutas: ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maga-
150g, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g, melao- 250g.

OBS 9:0s alimentos dos grupos |, lll e IV poderdo ser substituidos por mingau com a

utilizacao de leite de vaca, farinha e manteiga para a preparagio deste,complementando-se a

quota glicidica com biscoito ou pdo nas quantidades indicadas conforme relagao de

preparagdes complementares.

« GRANDESREFEIGOES

B) GRANDES REFEIGOES

Almogo

Jantar

500

490

Teiefone: (21) 2555-3750
www . vivario.org.br

VARIO

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030




Valor energet:co aprox1mado (kcal)

N° de 'ALIMENTOS EIOU PREPARAC.OES ' .UND_ QUANT['i'ADE PREPARADA
Ordem _ ,

ENTRADA

I -VEGETAiSA B, C(SALADAS) (*) e o0 |00

I ‘QQMACARRAfof;ﬁjjf:-;:L;{_*ij 200|200

| ' o120 20 ;

CARNE BRANCAOUVERMELHA{_.;:* N

GUARN@'AO:L,;:':'f.ff' Ce e
Vool e e e T 0 120
OU.FA-RINHAS T ERSE E 50 CUBO

SOBREMESA: ST LIS N B R D
. [unNpg [ TEQET R 1EQ LT
FRUTAS(™) L
VI ou DOCESCASE]ROS ol g 8 80

CREME DELEITE. oo 2 e e

~8UCO DE FRUTAS OU POLPA 1

viI INDUSTRIALEZADADEFRUTAS'_"55" [M0 | 200 | 200

viil -AGUAMINERAL(SOOmI) RS TV N T B B B

OBS 1:(*) Os vegetais A e B podem ser utilizados em uma Unica preparacéo {(ex: saladas
mistas ou sopas). Os vegetais ficam condicionados a safra. As saladas cruas ou cozidas

deverdo ser temperadas com azeite deoliva acondicionados em embalagem individual.
OBS 2:(**) As frutas ficam condicionadas a safra.

OBS 3:(***) Equivalentes das Frutas: ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150q, maca-
150g, mamé&o- 180g, péra- 150g, melancia- 2509, abacaxi- 120g, meldo- 250g.
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- OBS 4:A quantidade de cereal e/ou massas e de leguminosas poderdo sofrer variaggo na

"« gramatura, conforme acima estabelecido, desde que a necessidade de maior aporte caldrico

seja justificada tecnicamente, ndo implicando em altera(,:éo depreco.

DIETA

ISENTA DE LACTOSE:

. PEQ‘UENASREFEIQC")ES

A) PEQUENAS REFEIQOES Desjejum ~_ | Merenda | Ceia
: Colacéo
| Valor energetlco aprommado (kcg]) 285 = 5gE 500
N° de ALIMENTOS EIOU UND QUANTITADE PREPARADA
Orde PREPARAGOES
m
- LEITE DE SOJA OU
IORGURTE G S | £ L
1 | ML o150 - 150 | 150
DESLACTOSADOCOMOU I o N
| SEM AGUCAR OU ADO(;ANTE |
PAO B el - .50 | -
ou B[SCOITO OUTORRADA N SN B _‘
I G |80 |- 1 80 | 60
il |- FRUTAS (*) UND TEQ 1 EQ - -
(****) (i***)
- CHA COM A(;UCAR OU :
ADOGANTE o
v OC ML 200 - 200 200
_OUCAFE : : A
o ML 50 - 50
S 50
- QUEIJO (C/ OU S/ SAL)
DE SOJA(TOFU o
_ , ( ) G 40 - 40
-GELEIA DE FRUTA A -
v : '
INDIVIDUAL
1(15G)
UND | 1(15G) - 1(15G)

VIVARIO
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VI [. AGUA MINERAL (500ml) UND 1 - 1 -

OBS 1: (*) As dietas semi-liquidas poderdo ser mais fracionadas, mediante a transferéncia de
um ou mais itens da composicdo das pequenas refeicSes para o horario estabelecido ndo
havendo alteragio de prego.

A}

OBS 2: O pao das pequenas refeicdes sera de forma, integral ou light de acordo com a

solicitacdo do SND da contratante semdnus.

OBS 3:(**) O item lll na colag@o dos pacientes ficara a critério do SND da contratante oferecer

como suco, fruta inteira, cozida oupapa.
OBS 4:(**) As frutas ficam condicionadas a safra.

QOBS 5:(**) Equivélentes das Frutas: - ameixa seca — 50g, banana- 100q, laranja- 150g, maca-
1509, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 2509, abacaxi- 120g, meldo- 250g. -

0OBS 6:0s alimentos dos grupos | e i poderdo ser substituidos por mingau com a utilizacdo de
leite (deslactosada), farinha e manteiga para a preparagio deste, complementando-se a quota: .
glicidica com biscoito ou p&o nas gquantidades indicadas conforme relagéo de preparagdes

complementares.

« GRANDESREFEICOES

B) GRANDES REFEIGOES -~~~ | Almogo Jantar
_ | iE \;Ialbr'er'lér'g:étic'o é:;;:l'b)'('ifhado“'(.'kibal')t (AR 500 490
N° de ALIMENTOS E/OU PREPARAGOES | UND [QUANTITADE PREPARADA
Ordem
ENTRADA. e
Ceemasasoss e e | w | o
N - | S |
ioO[FARROZ . 200|200
_OUMACARRAO .~ S A
- G 200 | 200

Rua Albertc de Campos, 12, ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
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CARNES: —
BOVINA o . |le |20 120
OU AVES SEM osso;comosso-;--_-_--,_; e
OU PEIXE (FILE/ POSTA) - G| 1200200 | 1207200
_____ R e ok 2 20
GUARNI AC: = ' '

v -VEGETAISBOUC(“) e oas0 | 1m0

Vv [-TEGUMINGSAS — G 150 | 150
SOBREMESA '

Vi FRUTASEMGERAL(") Clunp | 1EQe® | 1EQ(TY |
OU DOCES CASEIROS ISENTOS DE— SO Ealut R I
LACTOSE oG q00 | 00
-suco DEFRUTASOU POLPA -

VI INDUSTR[ALIZADA DE FRUTAS Coiwmoa0 0 200

vill -AGUAMINERAL(SOOmI) o |UND | 1 B

OBS 1:(*) Os vegetais A e B podem ser utilizados em uma Unica preparagéo (ex:

saladasmistasousopas).Osvegetaisficamcondicionadosasafra.Assaladascruasou

cozidas

deverdo ser temperadas com azeite de oliva acondicionados em embalagem individual.

OBS 2;:(**) As frutas ficam condicionadas & safra.

OBS 3:(***) Equivalentes das Frutas: ameixa seca 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maca-

150g, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g, melao - 250g.

OBS 4:A quantidade de cereal efou massas e de leguminosas poderdo sofrer variagao na

gramatura, conforme acima estabelecido, desde que a necessidade de maior aporte calorico

. seja justificada tecnicamente, néo implicando em alteragac_depreco.

DIETA HIPOSSODICA:

VIVARIO
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» PEQUENASREFEICOES

A) PEQUENAS REFEICOES

Valor energético aproximado (kcal)

Desjeju
m

Colacao

Merenda

360

70

360

NO
de
Ordem

ALIMENTOS E/OU

PREPARAGOES

UND

QUANTITADE PREPARADA

|- CAFE (C/OU S/ACUCAR)
|- du'CHA © oU S/'AQGCAR)' B

- ou MATE (Cl ou sr ACUCAR)

ML

e |

|- LEITE DE VACA PURO (CI ou
s/ AcUcAR) -

|- oULEITE DE VACA PARA
o

CAFE (Cl ou 8/ ACUCAR)

- OU IOGURTE COMUM

| ;ou ACHOCOLATADO

M|
| @oomiy |
-

150

200

- PAO (SEM SAL)

- OU BISCOITO (SEM SAL)

|- ouTorRrRADA (SEM SAL) |

- OU FARINHA (F’ARA MINGAU)
+ BISCO[TO '

1-BoLO.

E

60

1- MANTEIGA INDIVIDUAL (SEM
SAL)

- OU GELEIA DE FRUTA

| INDIVIDUAL.

UN

UND

psey |-

)

| 1(&5'(3)'

“QUEIIOS (SEM SAL): MINAS,

RICOTA

30

30

VI

- FRUTAS ()

UND

. (***)

7EQ
(***)

VIVARIO
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| VII-"['—_AGUAM[NERAL(SOOML)_ | UND-:l. 1 | - I 1 |

OBS 1: (*) As dietas semi-liquidas poderdo ser mais fracionadas, mediante a transferéncia de
um ou mais itens da composic@o das pequenas refeicbes para o horario estabelecido néo

havendo alterac&o de preco.

OBS 2: O leite de vaca utilizado nas preparacBes descritas podera ser integral, desnatado,

semidesnhatado ou sem lactose de acordo com o SND da contratante.

OBS 3: Substituir o item | pelo leite de soja quando o paciente tiver intoleréncia ao leite de

vaca semonus.

OBS 4: O p3o das pequenas refeicbes serd de forma, integral ou light de acordo com a

solicitagido do SND da contratante semdnus.

OBS 5:(**) O item VI na colagéo dos pacientes ficara a critério do SND da contratante oferecer

como suco, fruta inteira, cozida oupapa.

‘OBS 6:(**) As frutas ficam condi_cior't_adas_a; safra.

OBS 7:(***) Equivalentes das Frutas: - ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maca-
150g, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g, meldo- 250g.

OBS 8;0s alimentos dos grupos |1, Il e IV poderdo ser substituidos por mingau com a utilizag&o
de leite de vaca, farinha e manteiga para a preparacfo deste, complementando-se a quota
glicidica com biscoito ou pdo nas quantidades indicadas conforme relagdo de

preparacbescomplementares.

« GRANDESREFEICOES

B) GRANDES REFEIGOES - ..~ = -~ - Almogo Jantar

Valor energético aproximado (kcal) o 500 490

ND
de
Ordem

ALIMENTOS E/OU

PREPARAGCOES UND | QUANTITADE PREPARADA

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
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ENTRADA o

VEGETAISA BEIOU C() o

1005..:

100

l

SALADAS

OU SOPAS

MASSAS E LEGUMINOSAS EM’:

ML

S100°)

o 250':_::;”_'::; N

100

CEREAL
- MASSA EIOU ARROZ

- LEGUMINOSAS

"150.:.'..

..: T50

CARNES: -
- BOV[NA

- OU AVES SEM OSSO/ COM
OSSO S

- ou PEIXE (F!LE/ POSTA)
-ovo ' ' '

"UND

g
© 1201200, |

11201200 |

gl

- 1200200

1200200

GUARN!QAO

VEGETAISA B E/OUC(*) o

: ou FAROFA . =
-OU PIRAO ::'..;_..5':.
-OUPOLENTA.

100450 |

1001150

Vi

SOBREMESA.
: FRUTAS (**)

- OU DOCES (F’ASTA/ COMPOTA) :

- OU GELAT[NA FLAN F’UD[M
- OU SORVETE

CTEQ().

+100/100/100 |

100/100/100

60

Vi

- SUCO DE FRUTAS ou POLPA

INDUSTR!ALIZA_DA DE FRUTAS _

200

200

Vit

~AGUA MINERAL (500m1)

UND

OBS 1:0 sal adicional necessério devera ser fornecido em embalagem individual contendo 1
g cada.

OBS 2:(*) Os vegetais A e B podem ser utilizados em uma Unica preparacédo (ex: saladas

VIVARIO

Rua Alberto de Campoas, 12, lpanema, Rio de Janeirg/RJ, CEP: 22.411-030

Telefone: (21) 2555-3750
www. vivario.org.br




mistas ou sopas). Os vegetais ficam condicionados a safra. As saladascruas ou cozidas

deverdo ser temperadas com azeite de oliva acondicionadas em embalagem individual.

OBS 3:(**) As frutas ficam condicionadas & safra. -

OBS 4:(***) Equivalentes das Frutas: ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maga-

150g, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g, meldo- 250g.

OBS 5:A quantidade de cereal efou massas e de leguminosas poderdo sofrer variagao na
gramatura, conforme acima estabelecido, desde que a necessidade de maior aporte calorico

seja justificada tecnicamente, nao implicando em alteragéo depreco.

DIETA HIPOLIPIDICA:

« PEQUENASREFEIGOES

Telefone: (21} 2555-3750
www.vivario.org.br
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(kcal).. - Valor energeucoaproxmado 360 70 360 200
Or':;:f A;é“éﬁi;iz S?SU UND | QUANTITADE PREPARADA
I —CAFE(SIAQUCAR) ":f";:_ML — %0 - 5050
_OUGHA(S/ACUCAR) | | SO BRNT N IR
SRR B REAARCa ML | o200 | - | 2000 ] 200
T |- OUNATE (S/AGUCAR) . |~ |
I o Im| 20 | - 200 200
' -LEiTE DE VACA PURO (Cl — |
OU S/ ACUCAR), .
| DESNATADO OULEITEDE . | ML 200 - - 200 | 200
Leom . =P -
Il |- OU LEITE DE VACA PARA | |
 |CAFE(C/OUS/AGUCAR) | ML | 150 - | 150 | 150
DESNATADO R .
) | | B
- OU I0GURTE DESNATADO | UND |+ 20| §2‘_’°m' 1(2[;0‘“’
“PAO G 50 50 :




- |- QU BISCOITO .. IR I 60 . | - 60,
Lt -OU TO'RRA[.)A'::.'rf-:-':ﬁ-.': G 60 _'.-. -.'60."-
el o - OU FARINHA ( PARA N R e I
MINGAU) +BISCOITO. | ¢ | 20m0 | - | 200

GELEIA DE FRUTA I R T
BRSNS RS i UND | 1(15G)" 1(15G)
'V |INDIVIDUAL O R |

“QUEIIGS (SEM T T
GORDURAS) P TR R R

v lrRumase o fuwe | RESL TR

VIl [-AGUAMINERAL (500ML) _[UND | 1 | - [ 1 ]

OBS 1:(*) As dietas semi-liquidas poderio ser mais fracionadas, mediante a transferéncia de
um ou mais itens da composicdo das pequenas refeicbes para o horario estabelecido nao

havendo alterac¢io de preco.

OBS 2; O leite de vaca utilizado nas preparacbes descritas podera ser integral, desnatado,

semidesnatado ou sem lactose de acordo com o SND da contratante.

OBS 3: Substituir o item Il pelo leite de soja quando o paciente tiver intolerancia ao leite

de vaca sem dnus.

OBS 4: O pdo das pequenas refeigdes serdo de forma, integral ou light de acordo com a

solicitacdo do SND da contratante seménus.

OBS 5:(**} O item VI na colagdo dos pacientes ficara a critério do SND da contratante oferecer

~_ como suco, fruta inteira, cozida oupapa.

OBS 6:(**) As frutas ficam condicicnadas a safra.

OBS 7: (*™*) Equivalentes das Frutas: ameixa seca - 50g, banana- 100g, laranja- 150g,

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janelro/RJ, CEP; 22.411-030
Telefone: {21) 2555-3750
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maca- 150g, mamao- 1809, péra- 150g, melancia- 250g, abacaxi- 120g ,meldo- 250g.

QBS 8:0s alimentos dos grupos |, lll e IV poderdo ser substituidos por mingau com a utifizacdo

de leite de vaca, farinha e manteiga para a preparacao deste, complementando-se a quota

glicidica com biscoito ou pdo nas quantidades indicadas conforme relacdo de preparagdes

complementares.

o GRANDESREFEICOES

12020 |

VIVARIO

Ruz Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
Telefone: {21) 2555-3750
www.vivario.org.br

B) GRANDES REFEIGOES _ ~[Aimogo | Jantar
. i Valor energetlco aproxmado (kcai) o | 890/965 | 790/840
:l)ar:ee ALIMENTOS E/OU PREPARAGOES unp | QUANTITADE
I PREPARADA
ENTRADA: - T
0 Léfﬁﬁ&%iﬁs?;E’EXL%XSMASSAS i e | o | o0
i”"ou S.OPAS _____ Tome e oea 250
CEREAL: - T
L MASSA E/OU ARROZ 6 | 200 200
T -LEGUIVEINOSAS G- |10 ';1'50
CARNES: ¢J f g _' :
- BOVINA G | 120 | 120
IV |- OU AVES SEM OSSO0/ COM OSSO Te 12_0}200. 120/200
- OU PEIXE (FILE/ POSTA) 120/120
- ovo | | oo | 2 | 2
GUARNICAG: _ |
| - veseTAS A BEOUC() 120 | 120 |
V'l Douprio 120 | 120
_ OU POLENTA ¢ | 120 120
Vi | SOBREMESA:




FRUTAS() N N\ 1(EC)‘1 1EQ(+)

- OUDOCES(PASTNCOMPOTA) e e e

.-ou GELATINA. G 100 | 100

Vil |- AGUA MINERAL ( (500mr S VS I B I
-SUCODEFRUTASOU POLPA EIEET B

v INDUSTRIALIZADA DE FRU'_I'A_S::_.._ oo | 200|200

0BS 1: (*) Os vegetais A e B podem ser utilizados em uma Unica preparacdo {ex: saladas
mistas ou sopas). Os vegetais ficam condicionados a safra. As saladas cruas ou cozidas

deverdo ser temperadas com azeite deoliva.

0BS 2:(*} As frutas ficam condicionadas a safra.

OBS 3:(***) Equivalentes das Frutas: - ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maga-

150g, mamao- 180q, péra- 150g, melancia- 2509, abacaxi- 120g, meldo- 250g

OBS 4:A quantidade de cereal e/oi massas e de leguminosas poderfo sofrer variagdo na
gramatura, conforme acima estabelecido, desde que a necessidade de maior aporte caldrico

seja justificada tecnicamente, ndo implicando em alteragdo depreco.

DIETA LIQUIDA DESTINADAS AQS PACIENTES:

PADRAO: 1.500 CAL/DIA

CONSISTENCIA: LIQUIDA

o PEQUENASEFEICOES

A) PEQUENAS REFEIGOES o Desjeju | Colagdo | Lanche Cela
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Valor energetlco aproxnmado - 400 150

(kcai)

400

400

COMPLEMENTODE FARINHA(ZOOML)

MALTODEXTRINA (200ML) _
ou IOGURTE COMUM OU DIETETICO (ZOOML)

- AGUA MINERAL (ZOOML) OU AGUA DE COCO (ZOOML)

- CHA OU MATE OU LEITE DE VACA Ou CAFE COM LEITE (2OOML)

OU SUCO DE FRUTAS (*) NATURAIS COM OU SEM VEGETAIS(ZOOML) .
- OU FRUTAS (*) LIQUIDIFICADAS COM OU SEM LEITE, COM OU SEM

OU MINGAU (5% ou. 10% DE FARINHA) COM OU SEM SACAROSE COM
OU SEM -— ADOCANTE COM OU SEM GLUCOSE DE MILHO COM OU SEM E

- + GELE[A DE MOCOTO (50G) OU GELATINA (SOG) OU SORVETE (TOOML)

OBS 1: O leite de vaca ufilizado nas preparagbes descritas podera ser integral, desnatado,

semidesnatado ou sem lactose de acordo com o SND da contratante,

-OBS 2:Substituir o primeiro-item pelo leite de soja quando o paciente tiver intolerancia ao leite

‘de vaca sem Onus.

OBS 3:(*) Equivalentes das Frutas: ameixa seca — 50g, banana- 100g, laranja- 150g, maga-

150g, mamao- 180g, péra- 150g, melancia- 250q, abacaxi- 120g, meldo- 250g.

OBS 4:(*) As frutas ficam condicionadas & safra.

s« GRANDESREFEICOES

B) GRANDES REFEIGOES

Valor energético aproximado (kcal)

Almocgo

Jantar

400

400

{1y PORCAQO'DE 300ML e
- CALDO DE LEGUMES COM OU SEM CARNE
- OU CALDO DE LEGUMES TAMISADOS

Rua Alberta de Campos, 12, Ipanema, Ric de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
Telefone; {21) 2555-3750
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- OU SOPA CREME COM CARNE E/OU CREME DE LEITE E/OU OVO




- OU CANJA OU CANJA LIQUIDIFICADA - .-

- ou CALDO DE FEWAO -

n)

- GELEIA DE MOCOTO (1006)

- ou GELATINA (100@

ou SORVETE (1OOG) _ . TN
ou CREME DE FRUTAS NATURAES (150@) D
oURDNSARS)
) POR(;AO DE 200ML

- SUCO DE FRUTAS OU POLPA DE FRUTA INDUSTR[AL[ZADA COADOS COIVI
OU SEM SACAROSE, COM OU SE ADOGANTE, COM OU SEM GLUCOSE DE
MILHO COM OU SEM MALTODEXTR!NA ST S : :

vy o =
- AGUA MINERAL (500ML)

DIETA COM REDUQA_O DE RESEDUOS DESTINADAS AOS PACIENTES:

Es;fa dieta tera composigio idéntica a das dietas basicas, com substituigdo dos alimentos ricos

em residucs e sem alteracao do prego das dietas basicas.

DIETAS DE ACRESCIMO DESTINADAS AOS PACIENTES:

. As dietas de acrescimo serdo compostas a partir das dietas basicas complementadas com

alimentos e preparagdes ricas no nutriente adequado.

23 - LANCHE PARA SETORES FECHADOS:

Pequena refeigdo que podera ser distribuida aos servidores de setores fechados e conforme
determinacio da CONTRATANTE, de acordo com o constante na Resolugdo SMS n® 733, de
24 de juiho de 2000, nos horarios estabelecidos pelo SND em cada Unidade, serdo atendidos
pelos itens e/ou preparagbes que estdo descritas no Anexo HI para atender ao centro cirdrgico
e aos exames laparoscapicos. Os itens efou preparacdes estdo especificados e estimados
LANCHE DE SETORES FECHADOS - LISTAGEM DE ITENS E HORARIOS PARA
DISTRIBUICAQ + PLANILHA DE ASSINATURA PARA CONTROLE E FATURAMENTO

Rua Alberto de Campos, 12, lpanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
Telefone: {21) 2555-3750
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23.1 Centro cirtrgico: manha (8h), tarde (13h) e noite {19h), se tiver cirurgia no horario
noturno.

ltens: 1,51 de café, 400g de biscoito de sal 400 gr de biscoito doce e 3 L de mate.

23.2 Setor de imagem e Laboratério:

ltens:1L de café e 30 un de biscoito.

24, DA CONTRATAGCAO DE PESSOAL:
Para atender o nimero de pacientes sera necesséria, no minimo, 2 copeiras por dia: 1 (uma)

no horario de 06h e 1 (uma) no horério de 08h para atender os horéarios das refe@oes
podendo haver ajustes ou alteracbes de acordo com a necessidade.

25 . ITENS DO KIT LANCHE PARA O SETOR DE ENDOSCOPIA E COLONO:
25.1 itens do Kit lanche para o setor de endoscopia:

a) 01 copo de suco de polpa defruta 200ml

by 01 un de p&o 50g

¢) 02 un de Polenguinho

e) 01 un Geléia

f) 1{uma) porgéo de fruta

g) Agua mineral 200 m|

25.2 ltens do Kit lanche para o setor de colono:

a) Suco sem residuo 200 ml

b) Biscoito saché sal 30g e
¢) Geleia DB

d) 1{uma) porgao de fruta

e) Agua mineral 200 mil

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
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26. PLANEJAMENTO E EXECUGAO DOS CARDAPIOS DAS DIETAS:

26.1 A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada do ponto de vista nutricional, com base
nos principios da promogao da sadde e estar em condi¢es higiénico-sanitarias adequadas. A
CONTRATADA devera elaborar cardapios mensais, compativeis com as estagdes climéticas,
sazonalidade, potencial agricola da regido, dando preferéncia aos géneros agroecoldgicos efou
organicos, e nutfricionalmente completos, para atendimento das necessidades nutricionais
diarias recomendadas, para pacientes, acompanhantes e servidores, observando os géneros
e produtos alimenticios padronizados e a frequéncia

de utilizagdo constante neste Termo de Referéncia. A elaboragdo de cardapios devera
considerar a promogdo da alimentacdo saudavel preconizada pela Organizacdo Mundial da
Salde, o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira (Brasil, 2014), Guia alimentar para
criangas menores de 2 anos (Brasil, 2019) e obedecer as normas estabelecidas pelo Servigo
de Nutrigao e Dietética da Unidade.

26.2 Para elaboracio do cardapio devera ser observada a descri¢do de géneros e de produtos
alimenticios, com os respectivos porcionamentos e as frequéncias de utiliza¢do para atender
as necessidades nutricionais didrias do individue. -

26.3 Os carddpios de todas as refeigbes (desjejum, almoge, merenda, jantar e ceia) e do
pequeno lanche (colacéo) deverdo ser apresentados ac SND da Unidade, com antecedéncia
de 30 (trinta) dias em relagio ao primeiro dia de utilizacdo, para a devida aprovagdo num prazo
maximo de 10 (dias) dias Uteis, podendo a CONTRATANTE alterar o cardapio apresentado,
mantendo os padrbes estabelecidos.

26.4 A CONTRATADA devera apresentar, juntamente, com os cardapios aprovados, as fichas
técnicas de todas as preparacdes contempladas nos mesmos, com a compasigdo nutricional
de macronutrientes, micronutrientes (Ferro, Calcio, Sédio, Potassio, Acido Fdlico, Fasforo,
Gordura Saturada, Vitamina A e Vitamina D) e fibras. Estas informagdes, incluindo-se
ilustracgdes (fotos) deverdo fazer parte do Manual de Padronizacdo das Preparacdes. A anélise
da composigdo nutricional pode sofrer alteragdes, dependendo do perfil de atendimento da
Unidade de Saude e das necessidades nutricionais relacionadas.

26.5 Afixar o cardapio semanal impresso com os respectivos valores caléricos totais e
composicdo nutricional de macronutrientes em local visivel. Caso ocorram alteragbes, o
cardapio devera ser corrigido, no minimo 01 {uma) hora antes da abertura do refeitorio.

26.6 Os cardapios aprovados, de acordo com o item 9.3, somente poderdo ser alterados pela
CONTRATADA se devidamente justificados e formalizados pela mesma e ap6s anuéncia do
SND. A solicitagéo de alteragdo de cardapio deverd ser encaminhada com um prazo de 48
(quarenta e oito) horas de antecedéncia ac SND. Fica facultado &8 CONTRATANTE o direito de
aceitagdo das justificativas e alteracbes propostas pela CONTRATADA, caso contrario, o
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mesmo se desobriga ao pagamento da referida preparagao Cabera ao SND avaliar as
situagbes caracterizadas como intercorrentes. :

26.7 Preparagdes novas deverdo ser testadas pela CONTRATADA e aprovadas previamenie
pelo SND da Unidade de Satide, assim como qualquer outra preparacao do cardapio quando
for solicitado, com antecedéncia minima de 15 dias antes de sua inclusio no cardépio.

26.8 A aquisicdo dos géneros alimenticios para execucio dos cardapios devera atender aos
Padrées de AQualidade indicados pela CONTRATANTE. PLANILHA DE MARCAS
HOMOLOGADAS

26.9 O valor caldrico e o percionamento das preparagdes (g/ml e medidas caseiras) deverao
ser disponibilizados aos usuarios. :

26.10 Deverdo ser planejados, sem custos adicionais, cardapios tematicos diferenciados para
pacientes e servidores em datas especiais (Semana Santa, Festa Junina, Natal e Ano Novo,
entre outras), respeitando-se as caracteristicas especificas de cada dieta, conforme padrao
determinado pelo SND. Enquadram-se, também, nesta orientacdo os Aniversariantes do Més,
Dia das Criancas, Dia das Maes, Dia dos Pais ¢ outras datas Comemorativas ou Campanhas
Nacionais de acordo com as caracteristicas de cada Unidade. Para a comemoragio dos
pacientes aniversariantes, uma vez ao més, podera ser servido bolo decorado (sem utiizar

confeitos processados e corantes artificiais) e refresco de polpa de fruta 100% natural no
lanche.

26.11 Deverao ser previstos cardapios diferenciados aos pacientes cujo padrao alimentar tenha
~influéncia étnica;, religiosa e/ou.tabus, de acgrdo.com seu quadro clinico e nutricional.

26.12 A fim de evitar possiveis duvidas de interpretacdo dos termos técnicos, ficam assentadas
as seguintes definicdes e conceifuagdes:

DESJEJUM - Pequena refeicdo, servida pela manha para quebrar o jejum
COLACAQ - Pequeno lanche, servido entre o desjejum e o almogo.
MERENDA - Pequena refeicio, fornecida entre o almogo e o jantar,
CEIA - Pequena refeigcdo, servida aos pacientes apds o jantar.

ALMOCO E JANTAR - Refeigbes principais, ou grandes refeicdes.

27. NORMAS GERAIS

27.1 Sera fornecida refeicdo referente ao horario a pacientes e acompanhantes
autorizados, que aguardam admiss&o.

1.2 O sistema de distribuicdo de refei¢cdo aos pacienteé devera ser de acordo com o
Servico de Nutricdo e Dietética das Unidades de Satde.

27.3 Fornecer dgua mineral gelada, em embalagem descartdvel individual de 200 ml a todos
os pacientes, acompanhando as refeigbes do desjejum, almocgo, merenda, jantar e ceia, e
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colagdo, num total de 06 (seis) copos por dia. O custo deste item estara contemplado no prego
de cada uma das refeicdes e lanche citados.

27.4 Em casos especificos que haja necessidade de controle maximo de contaminagdo (ex:
pacientes neutropénicos) os sucos servidos deverdo ser 100% fruta, sem aglcar de adi¢ao ou
edulcorantes artificiais, conservantes e corantes, em embalagem individual industrializada,
tendo no minimo 200 ml, sem 6nus para a CONTRATANTE.

27.5 Nas grandes refeicbes, o refresco de polpa de fruta 100% natural, servido ao
acompanhante, podera ser repetido uma vez, caso seja solicitado pelos mesmaos.

27.6 O porcionamento das grandes refeictes de dietas deverd ser baseado em amostra,
previamente pesada e aprovada pelo SND, gbedecendo as gramafuras estabelecidas. Os
utensilios devem ser adequados e padronizados para o perfeito porcicnamento das
preparacgdes.

27.7 A CONTRATADA devera prezar pela apresentagio de todas as preparagbes servidas,
camo forma de estimulo & ingestao de uma alimentagdo adequada, visando a recuperacao e/ou
manuten¢io do estado nutricional dos pacientes.

27.8 Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis, para servir do primeiro ao
Ultimo comensal.

27.9 Observar a aceitacdo das preparacdes servidas e no caso de haver rejeicdo maior gue
30% por parte dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros, com anuéncia da
. CONTRATANTE. : _ .

27.10 Para atender de forma individualizada as necessidades dos pacientes e acompanhantes
o anexo [ll & composto por itens que permitem as modulagdes necessarias.

28. NORMAS REFERENTES A ALIMENTOS E PREPARACOES COMPONENTES DOS
CARDAPIOS PARA PACIENTES, ACOMPANHANTES

28.1 Para pacientes ndo poder&o ser utilizados nos cardapios: embutidos, defumados, carnes
salgadas, peixes com espinha, produtos ultraprocessados (tipo: alméndega, quibe, frango
empanado e outros similares, misturas para preparo de purés, scpa, bolos, sobremesas entre
outros, pratos prontos para consumos, tortas, quiches, empaddes, lasanhas). No caso do
cardapio de acompanhantes estes itens podem ser utilizados, se autorizados pelo SND, em
cardapios especificos, compondo preparagdes tipicas, em uma frequéncia ndo maior que 2
vezes ao més, excetuando-se os produtos ultraprocessados (tipo: alméndega, quibe, frango
empanado e outros similares, misturas para preparo de purés, sopa, bolos, sobremesas entre
outros, pratos prontos para consumos, tortas, quiches, empaddes, lasanhas), que ndo podem
ser utilizados. o

28.2 Para a confecgdo das preparagdes ndo sera permitida: a adicdo de produtos
gue contenham glutamato monossodico em sua composicao;

28.2.1 A utilizagdo de molhos, temperos industrializados como os caldos em cubos/tabletes de

carne, de galinha, de legumes, tempero pronto para arroz, para feijio, para sopa, realgadores
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de sabor (saquinhos com diferentes cores e indicagdes, temperos em pastas, entre outros),
substanecias industrializadas para amaciamento de carnes, ou outros aditivos quimicos, com a
finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios;

28.2.2 A utilizacdo de dleo misto ou composto de soja e oliva, 6leo de bagago de oliva ou
similar.

28.3 Sempre que houver necessidade de utilizagdo de produtos industrializados para a
confeccdo das sobremesas deve-se optar por produtos com ingredientes de boa qualidade
evitando-se os que possuam aditivos alimentares prejudiciais a saude, e deve haver a
avaliacdo e autorizacio do SND da CONTRATANTE para que se faga uso destes itens.
Lembrando que a preferéncia deve ser sempre por produtos feitos na prépria unidade, com
ingredientes naturais.

28.4 - As geleias de frutas que compdem as pequenas refeigbes poderao ser elaboradas na
UAN da Unidade de Satde. Deverdo ser porcionadas em recipientes individuais descartaveis,
com tampa e etiquetados contendo informacdes referentes & data do preparo e tempo de
validade do produto, bem como a identificagao da preparacgéo e respectiva quantidade. Quando
substituidas por geleias industrializadas essas devem ser fornecidas em embalagens originais
individualizadas e devem conter como ingrediente predominante na sua composigéo frutas e
indicado ainda optar pelas opgbes isentas de corantes artificiais e gluten e que contenham
menor quantidade de aditivos em sua composicdo.

28.5 Os queijos cremosos utilizados em preparacdes deverdo ser isentos ou apresentar
baixo teor de amido.

28.6 Para acompanhantes e pacientes adultos, as preparagbes como empadéo, panqueca,
lasanha, escondidinho (200g) com recheio de carnes (120g) poderdo substituir as prepara¢des
proteicas.

28.7 Preparagbes proteicas compostas com vegetais, massas ou vegetais tipo C nao
dispensam a inclusdo de guarnigdo no cardépio, como por exemplo: frango ao molho com
quiabo, lasanha & bolonhesa, entre outras. As guarmgoes poderao ser compostas de vegetais
do tipo A efou B.

28.8 Preparaches com massas deverdo ser acompanhadas de porgao individual de 10g de -
queijo parmeséo ralado em separado.
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28.9 Os refrescos de polpas de frutas naturais ndo poderdo ser substituidos por bebidas a
hase de xaropes (guarana, groselha).

28.10 Nas grandes refeigdes o feijdo ou a salada poderdo ser substituidos por sopa (200ml)
se autorizado pelo SND.

28.11 O agucar de adigdo das preparagbes liquidas devera ser fornecido na forma
individualizada na quantidade equivalente a 5 a 10% do volume da preparacgéao oferecida.

28.12 A composicdo das sopas, em substituicio as saladas, que compdem as grandes
refeicbes, devera ser feita por vegetais A, Be C.

28.13 A composicio das sopas da dieta liquida devera ter no minimo 20% de carne bovina
ou frango. '

28.14 Para dietas com restricdo de aglcar, o adocante fornecido sera a base de sucralose
{100%) ou stevia (100%) na forma individualizada -(envelope) em pd, na proporgdo de 1% do
volume oferecido. Nao sera permitido o uso de adogantes & base de ciclamato sédico, sacarina
sodica, aspartame ou manitol em prepara¢des com restricdo total ou parcial de aclcar.

28.15 Deverdo ser fornecidos 200 ml de suco ou refresco por grande refeicdo, todos os dias
da semana devendo ser de frutas naturais ou de polpa 100 % composta por frutas, pasteurizada
e isenta de corantes, aromatizantes ou conservantes artificiais. -~ - '

28.16 As frutas deverdo ser de primeira qualidade, sem defeitos apresentando tamanho, cor
e conformacdo uniformes, devidamente higienizadas e embaladas, sem 6nus para a
CONTRANTANTE. A sazonalidade desses alimentos deveréa ser respeitada, para garantir suas
gualidades sensorial e nutricional.

28.17 O porcionamento das frutas in natura ou da preparacao salada de frutas devera ser de
150 g de parte comestivel.

28.18 As frutas manga, melancia, meldo, mamao e abacaxi devem ser preferencialmente
servidas a francesa em recipiente descartavel com tampa e talher,
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28.19 Preparacdes como leite batido com frutas e/ou vegetais, mingau, leite com chocolate
em pé e café com leite deverdo conter no minimo 150 mi de leite, totalizando uma porgao com
volume final de 200 mi, exceto nas dietas liquida, liquida gelada e hiperproteica e hipercaldrica
em que deverdo conter no minimo 200 mi de leite, totalizando uma porgéo com volume final de
250 mi.

28.20 Caracteriza-se coma mistura nuiritiva a formutagio contendo complemento alimentar
em pé, hiperproteico (com no minimo 8g de proteina por porgéo utilizada), polimérico, com ou
sem lactose, com ou sem sacarose, com vitaminas, com minerais, com ou sem sabor,
mantendo a diluicio proporcional & recomendada pelo fabricante, adicionada de leite integral,
semidesnatado ou desnatado, com ou sem lactose, ou suco de frutas ou bebida & base de
proteina de vegetal.

29 NORMAS REFERENTES AS SOBREMESAS COMPONENTES DOS CARDAPIOS
PARA PACIENTES E ACOMPANHANTES.

29.1 E expressamente proibido o uso de pd para o preparo de gelatinas, pudins, flans,
_ mousses, manjar, curau, sorvete, entre outras sobremesas sem a autorizag&o do SND, quando

" autorizado seu uso para alguma preparagao especifica o uso destes produtos industrializados

néo pode ser superior a 1 vez por quinzena e sua composicao deve ser submetida & avaliagao
do SND antes da liberacdo de uso. USA PRODUTOS INDUSTRIALIZADOS DE MARCAS
TESTADAS E PREVIAMENTE AUTORIZADAS

29.2 Deve-se dar preferéncia & pudins, flans e mousses & base de leite, ovos, iogurtes,
frutas, tapioca, aveia, sagu.

29.3 Daces a base de frutas, legumes ou verduras poderdo compor os cardapios. Os doces
devem ser preferencialmente preparados na unidade, quando industriaiizados, deverdo ser a
base de frutas, vegetais e/ou leite, dando-se preferéncia aos sem adi¢do de aromatizantes,
conservantes e corantes artificiais e livres de gorduras hidrogenadas ou trans e sem gliten e
sua composicdo deve ser submetida a avaliagdo do SND antes da liberagéo de uso.

294 As sobremesas doces deverdo ter sempre a versdo diet (isento de sacarose) e light
(redugdo de gordura) para o atendimento a necessidades de pacientes diabéticos e/ou com
restricdo de gordura.
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295 Todas as sobremesas sob a forma de doce deverdo ser porcionadas em recipientes
individuais descartaveis com tampa. As frutas deverdo ser higienizadas e embaladas,
individualmente, em sacos piasticos tipo cristal, préprios para o uso de alimentos e, quando for
necessario, fracionadas e acondicionadas em recipiente com tampa. As sobremesas deverdo
estar etiquetadas individualmente contendo informacdes referentes & data do preparo efou
porcionamento, tempo de validade, bem como a identificacdo da preparacdo e respectiva
quantidade.

29.6 Os sorvetes industrializados ndo deverdo compor o cardapio mais de 2 vezes ao més,
e deve ser dado preferéncias as opcdes sem adicao de aromatizantes, conservantes e corantes
artificiais e livres de gorduras hidrogenadas ou trans e sem gliten e sua composigdo deve ser
submetida & avaliagdo do SND antes da liberacfo de uso.

297 As gelatinas deverdo ser & base de suco ou polpa de frutas, elaboradas pela
CONTRATADA na propria Unidade.

29.8 A Referéncia de Frequéncia Mensal de Alimentos/Preparagdes das Sobremesas por
Refeicdo (Almogo e Jantar) para Pacientes, Funcionarios Autorizados e Acompanhantes esta
resumida no quadro abaixo:

Género alimenticio/Preparacéo Frequéncia Mensal
em %
Fruta (*) 80
Preparacgbes doces 20

299 A variedade de frutas devera prevalecer na composicdo dos cardapios, ndo sendo
recomendado a utilizagdo de frutas repetidas durante 2 mesma semana.

30 NADISTRIBUICAO DAS REFEIGOES:

30.2.1 As preparagdes deverdo apresentar aspectos sensoriais caracteristicos, mantendo o
padrdo de qualidade exigido pela CONTRATANTE.

30.2.2 O horario de distribuicao das refeicdes ficara a critério do Servigco de Nutricdo e Dietética
da Unidade.

30.2.3 A distribuigdo das refeigbes devera obedecer ac porcionamento das preparagies,
previsto neste Termo de Referéncia.
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30.24 A CONTRATADA devera prover, diariamente, com a devida antecedé&ncia, provas de
porcbes de todas as refeicbes elaboradas 4 CONTRATANTE para degustacdo, realizando,
imediatamente, altera¢do ou substituicdo das preparacdes ou alimentos que se apresentarem
- Inadequados ou improprios para o consumo, de acordo com os critérios do Servigo de Nutricio
e Dietética da Unidade. E de responsabilidade do SND das Unidades produtoras de refeicdes
destinadas a outras Unidades fazer a prova de porgdes de todas as refeigbes destinadas as
Unidades receptoras e solicitar alteragdes pertinentes.

30.2.5 As grandes refeigbes/dietas, para pacientes e acompanhantes impossibilitados de se
ausentarem da enfermaria, deverdo ser distribuidas sob a modalidade centralizada. As
saladas, que acompanham as refeicbes, deverdo ser acondicionadas, individualmente, em
embalagens descartaveis proprias, providas de tampa.

30.2.6 O suco natural ou refresco de polpa de fruta 100% natural serd servido em copo
descartavel resistente ou em canecas de vidro temperado liso, todos com capacidade minima
de 300ml.

30.2.7 Para todas as preparagbes ou alimentos que compdem a relacdo de itens
complementares assim como o formecimento de agua filirada, guando solicitados, deverao ser
acompanhados dos respectivos descartaveis, em quantidade suficiente e proporcional, tais
como: a cada 200ml de liguido devera ser fornecido um copo de 250ml, com tampa; no caso
de café infuso, a cada litro deverdo ser fornecidos vinfe copos de 50ml; nos casos. de
preparacdes sélidas, além de fornecer embalagens, deverdo fornecer talheres compativeis
para refeicoes, reforgados, resistentes ou extra fortes nas cores branca ou cristal, embalados
em sacos plasticos transparentes, compativeis com a preparacdo efou alimento fornecido,
todos sem custos adicionais. _

30.2.8 Adistribuigao das refeigbes devera ser realizada em condigdes de tempo e temperatura
adequados, que excluam ioda e qualguer possibilidade de contaminagio, deterioracdo e
proliferagdo de microrganismos patogénicos.

30.2.9 As refeigbes serdo distribuidas nas enfermarias por copeiros, exclusivamente

- designados para essa atividade, e transportadas em carros aproprlados e adequados aotipo

" de utensilios utilizados e ao trajeto a ser percorrido.

30.2.10 A CONTRATADA deverd manter arquivados os registros de controle de
temperaturas do processo de distribuicdo e dispenibiliza-los, sempre que solicitado pela
CONTRATANTE.

30.2.11 Todas as embalagens descartaveis para refeigfo, incluindo as da salada, da
sopa e da sobremesa, deverdo ser providas de tampas, praprias e ajustadas as embalagens,
e identificadas.

30.2.12 As informacdes que deverdo ser contidas nas tampas sdo: nome do paciente,
enfermaria, leito, tipo de dieta, data e horaric do porcionamento, sendo que a terminologia das
dietas serd determinada pelo CONTRATANTE. Na tampa, devera ainda constar a seguinte
observacao, inserida por meio de carimbo ou efiqueta: “Este alimento /refeicdo ndo deve ser
consumido apds as __horas de __/ _". ALEM DA INFORMACAO NA TAMPA E O NOME DA
REFEICAO E CONSUMO IMEDIATO

30.213 Todas as refeigbes/dietas deverdo ser identificadas na prépria UAN e
distribuidas para os diversos setores/enfermarias das Unidades, em carros proprios de
transporte de refeigcbes conforme descricdo no item especifico. TODOS ITENS DA DIETA DO
PACIENTE DEVE CONTER NOME SOBRENOME, ENFERMARIA E LEITOQ, TIPO DE DIETA

31 DOS UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

31.21 As refeigdes deverdo ser acondicionadas em bandejas térmicas de qualidade
fabricadas em plastico ABS de alta resisténcia e durabilidade, com isolamento térmico na base
e na tampa, confeccionadas com material atéxico, e que néo interfira ou altere o sabor dos
alimentos. As bandejas precisam manter a temperatura da refeicdo até uma hora, com
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dimensdes adequadas aos carros de transporte, usar descartavel embalagem com 4 divisorias
isopor.

31.2.2 Os refis utilizados nas bandejas térmicas devem ser descartaveis, em polipropileno,
compostos de trés ou quatro divisorias para refei¢do quente, providos de laudo microbiologico
e de atoxidade, fornecido por érgdo competente e, apropriados para cada tipo de bandeja
apresentando dimensdes adequadas a refeicdo e A clientela a ser atendida.
31.2.3 As refeigbes serdo acompanhadas por conjunte de talheres em ago inoxidave! (faca,
garfo e colher), embalados, individualmente, em saco plastico atoxico, em tamanho apropriado,
acompanhado de guardanapo. USAR SOMENTE DESCARTAVEIS
31.2.4 Caso solicitado pelo SND da CONTRATANTE os talheres utilizados pelos pacientes
 podem ser descartaveis de boa qualidade e embalados individualmente sem custos adicionais
para a CONTRATANTE.
31.2.5 A sopa devera ser servida em prato térmico fabricado em ABS ou em polipropileno, com
cavidade arredondada, provido de tampa, utilizando os descartdveis apropriados ou em
embalagem, provida de tampa, fabricada em poliestireno expandido.
31.2.6 As saladas deverdo ser acondicionadas, individualmente, em embalagens préprias,
providas de tampa.
31.2.7 O suco natural ou refresco de polpa de fruta 100% natural sera servido em copo
descartavel resistente ou em canecas de vidro temperado liso ou louga, todos com capacidade
minima de 300ml. '
31.2.8 Os carros de transporte de refeigdes deverédo ser de material resistente a variagbes de
temperatura e de tamanho compativel com o das bandejas, e levando em considerag@o a
planta fisica e a disponibilidade e dimensao dos elevadores/monta carga das Unidades
31.2.9 Para os pacientes, as preparacées liquidas deverdo ser servidas em bandejas lisas,
forradas com papel bandeja, que poderdo promover a alimentagdo saudavel, acompanhadas -
de xicaras de vidro temperado liso ou louga ou canecas térmicas, providas de tampa, com
capacidade de 300ml e prato de sobremesa. As preparagbes liquidas quentes e geladas
deverac ser transportadas acondicionadas em recipientes térmicos apropriados. USAR
COPOS TERMICOS

31.2,10 - O papel bandeja estampado com ilustragdes ou mensagens que promovam a
alimentagdo saudavel devera ser previamente aprovado pelo SND da CONTRATANTE.
31.2.11 Para pacientes internados nos setores de emergéncia, do isolamento, da

custédia, da sala de repouso, do CTl ou do hospital-dia e para aqueles com doengas
transmissiveis nas diversas clinicas das Unidades, nas grandes refeicdes, “as preparagdes
serdo acondicionadas e servidas em embalagens térmicas, descartaveis, com 04 divisérias,
fabricadas em poliestireno expandido, com capacidade adequada ao tipo de refeigao/volume,
acompanhadas por salada e sobremesa, acondicionadas em embalagens distintas, tipo acetato
transparente, providas de tampas que n&o permitam extravasamento. Nas pequenas refeigdes,
as preparagdes serdo acondicionadas em embalagens descartaveis, respeitando-se as
caracteristicas e formas de apresentagdo. Todas as refeicdes deverido ser servidas em
bandejas lisas, forradas com papel bandeja, acompanhadas por conjunto de talheres
descartaveis, embalados, individualmente, em saco plastico atoxico, em tamanho apropriado e
guardanapo, sem custos adicionais.

32 NA COBRANGA DAS REFEIGOES.

32.2 Os pregos praticados serdo os estabelecidos na contratacdo, baseados no termo de
Referéncia.

32.3 Para efeito de faturamento, a alimentacdo fornecida devera ter controle diario. As
ferramentas de controle deverdo ser estabelecidas pela CONTRATANTE.

Rua Alberio de Campos, 12, lpanama, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
Telefona: (21) 2555-3750
www.vivario.org.br

VIVARIO



32.4 Para os pacientes, as refeicdes serdo cobradas por refeicdo servida, de acordo com
precos estabelecidos, por dieta, no resultado final da licitag&o.

32.5 Para os acompanhantes as refeicbes serdo cobradas por refeicdo servida, de acordo
com os precos estabelecidos no contrato

32.6 O controle desta cobranga serd exercido por um preposto da empresa e um servidor
designado pelo responsavel técnico da Unidade de Salde.

327 Para os pacientes, 0os acompanhantes as refeicdes serdo cobradas por refeicao servida,
de acordo o descrito neste termo de referéncia. Nas situacdes em que a CONTRATADA néo
cumprir o disposto neste Termo de Referéncia e deixe de fornecer as preparacdes que
compdem o cardapio do dia, serdo inseridos descontos nas refeigdes.

32.8 A cobranga dos lanches para os setores autorizados, serd determinada de acordo com
os pregos dos itens de sua composicdo, na quaniidade solicitada e efetivamente entregue ao
setor, estabelecidos para os mesmos no resultado final da licitag&o.

32.9 A MEIAPORCAOQ devera ser cobrada como 60 % do valor da porcdo inteira.

32,10 A CONTRATADA somente devera emitir a fatura final de todos os servigos prestados,
apads a analise dos Relatdrios de Execugdo do servico, com os devidos atestos:
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PRIMEIRO TERMQO ADITIVO AO CONTRATQ N°
172/2022 QUE ENTRE SI FAZEM A OSC VIVA
RIO E A EMPRESA INFINITY MULTISERVICOS
LTDA, NA FORMA ABAIXO:

VIVA RIO, entidade civil de fins ndo econdmicos, inscrita no CNPJ n® 00.343.941/0001-28,
situada na Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030, por
seupresidente, PEDRO  DANIEL. STROZENBERG; brasileiro, solteiro, advogado; portador da
identidade 09.038.645-9 IFP/RJ e do CPF (12.240.057-75, residente & Rua Santo Amaro, 286,
Gloria, Rio de Janeiro/RJ, na qualidade de CONTRATANTE e INFINITY MULTISERVICOS
LTDA, inscrita no CNPJ-MF n® 40.494.483/0001-42, com sede na Estrada do Tindiba, n® 316,
Pechincha, Rio de Janeiro/RJ, CEP 22.725-422 na pessoa de seu representante fegal ANTONIO
CARLOS OLIVEIRA MONTEIRO, brasileiro, casado, empresdrio, portador da identidade n°
089885370, 6rgao expedidor IFP/RJ e do CPF 003.232.607-64, residente e domiciliado na
Estrada do Tindiba, n° 316, Pechincha, Rio de Janeiro/RJ, CEP 22.725-422, na qualidade de
CONTRATADA, celebram este Termo Aditivo pelas clausulas e condigdes a seguir:

- CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:

O presente Termo Aditivo tem por objeto a prorrogacéo do prazo de vigéncia, na prestacéo de
servigos continuados de pre-preparo, preparo, transporte, fornecimento e distribuicao de dietas
normais e modificadas, com copeiras, para os pacientes e acompanhantes atendidos nos
servicos de proctologia, ginecologia cirdrgica e de exames endoscépicos, compreendidos como
projeto MROSC, a ser implantado e gerido pela OSC Viva Rio dentro do Hospital Municipal da
Piedade (HMP), no municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRAZO:

Fica o prazo do Contrato original 172/2022, em sua Clausula Quinta, prorrogado por mais 03
(trés} meses, com data de inicio em 20 de dezembro de 2022 e de término em 19 de margo de
2023 podendo ser prorrogado de comum acordo entre as partes, mediante Termo de Aditamento
ao presente Insfrumento.

- Paragrafo Primeiro - Caso o Contrato de Gestéo firmado entre a OSC Viva Rio-e o Municipio do...
“Rio de Janeiro seja encerrado, o presente contrato terd o prazo de encerramento deé vigéncia
antecipado para a mesma data, uma vez que o objeto deste Contrato esta diretamente vincutado
a vigéncia do Contrato de Gestéo.

Paragrafo Segundo - Caso haja processo licitatorio para contratagdo do servigo objeto deste
confrato, e 0 mesmo seja concluido antes do encerramento da vigéncia deste, o presente contrato
sera encerrado sem aviso prévio.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR DC PAGAMENTO

Paragrafo Primeiro — O valor mensal do presente Termo Aditivo serd em média de R$
109.395,92 (Cento e nove mil, trezentos e noventa e cinco reais e noventa e dois centavos).

Paragrafo Segundo — O Valor Global do presente Termo Aditivo é estimado em R$ 328.187,76
(Trezentos e vinte e oito mil, cento e oitenta e sete reais e setenta e seis centavos)
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Paragrafo Terceiro — Apds assinatura do presente Termo Aditivo, o valor global do contrato
original N°® 172/2022 passara a ser de alé R$ 656.375,52 (Seiscentos e cinquenta e seis mil,
trezentos e setenta e cinco reais e cinquenta e dois centavos).

O valor € calculado mediante efetiva execucdo do objeto, sendo o pagamento efetuado em conta
bancaria indicada na nota fiscal, no prazo de até 28 (vinte e oifo) dias contados da data da
apresentagdo da mesma, devidamente atestada pela Contratante, comprovados através de
relatorio/medigbes mensais.

CLAUSULA QUARTA - DA RATIFICAGAO:

Permanecem inalteradas as demais clausulas contratuais e condigbes do contrato original, ndo
modificadas direta ou indiretamente por este instrumento.

CLAUSULA QUINTA - DO FORO:

1O Foro Central para dirimir quaisquer duvidas referentes a este Contrato é o da Comarca do Rio

de Janeiro/RJ.

E, por estarem justos e contratados, assinam o presente em 03 (trés) vias de igual teor e forma
e para o mesmo fim, na presenga das testemunhas abaixo:

Rio de Janeiro, 20 de dezembro de 2022.

VIVA RIO
INFINITY MULTISERVICOS Assinado de forma digital por INFINITY

MULTISERVICOS LTDA:40494483000142

LTDA:40494483000142  Dados: 2022.12.20 14:01:41 -03'00°
INFINITY MULTISERVICOS LTDA

TESTEMUNHAS: “%%
(""‘tfb"d"?
19) 22) _ ,"fo;’o,
Nome: Nome: ofao a
CPF/MF n° /7 f?/z)f/; 4 CPF/MFn® 3355 237 6d¢-5¢ ° %,
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SEGUNDO TERMO ADITIVO AO CONTRATO N°
172/2022 QUE ENTRE S| FAZEM A OSC VIVA
RIO E A EMPRESA INFINITY MULTISERVICOS
LTDA, NA FORMA ABAIXO:

VIVA RIO, entidade civil de fins ndo econdmicos, inscrita no CNPJ n° 00.343.941/0001-28,
situada na Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030, por
seu presidente, PEDRO DANIEL STROZENBERG, brasileiro, solteiro, advogado, portador da
identidade 09.038.645-9 IFP/RJ e do CPF 012.240.057-75, residente a Rua Santo Amaro, 286,
Gléria, Rio de Janeiro/RJ, na qualidade de CONTRATANTE e INFINITY MULTISERVICOS
LTDA, inscrita no CNPJ-MF n° 40.494.483/0001-42, com sede na Estrada do Tindiba, n® 316,
Pechincha, Rio de Janeiro/RJ, CEP 22.725-422 na pessoa de seu representante legal ANTONIO
CARLOS OLIVEIRA MONTEIRO, brasileiro, casado, empresario, portador da identidade n°
089885370, orgéo expedidor IFP/RJ e do CPF 003.232.607-64, residente e domiciliado na
Estrada do Tindiba, n° 316, Pechincha, Rio de Janeiro/RJ, CEP 22.725-422, na qualidade de
CONTRATADA, celebram este Termo Aditivo pelas clausulas e condi¢bes a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:

O presente Termo Aditivo tem por objeto a prorrogagao do prazo de vigéncia, na prestagao de
servicos continuados de pré-preparo, preparo, transporte, fornecimento e distribuigdo de dietas
normais e modificadas, com copeiras, para os pacientes e acompanhanies atendidos nos
servigos de proctologia, ginecologia cirtrgica e de exames endoscopicos, compreendidos como
projeto MROSC, a ser implantado e gerido pela OSC Viva Rio dentro do Hospital Municipal da
Piedade (HMP), no municipio do Rio de Janeiro.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRAZO:

Fica o prazo do Contrato original 172/2022, em sua Clausula Quinta, prorrogado por mais 03
(trés) meses, com data de inicio em 20 de margo de 2023 e de término em 19 de junho de 2023
podendo ser prorrogado de comum acordo entre as partes, mediante Termo de Aditamento ao
presente Instrumento.

Paragrafo Primeiro - Caso o Termo de Colaborag&o firmado entre a OSC Viva Rio e o Municipio
do Rio de Janeiro seja encerrado, o presente contrato tera o prazo de encerramento de vigéncia
antecipado para a mesma data, uma vez que o objeto deste Contrato esta diretamente vinculado
a vigéncia do Termo de Colaboragao.

Paragrafo Segundo - Caso haja processo licitatério para contratagéo do servigo objeto deste
contrato, e o mesmo seja concluido antes do encerramento da vigéncia deste, o presente contrato
sera encerrado sem aviso prévio.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR DO PAGAMENTO /

Paragrafo Primeiro — O valor mensal do presente Termo Aditivo sera em média| de R$
109.395,92 (Cento e nove mil, trezentos e noventa e cinco reais e noventa e dois centavos).

Paragrafo Segundo — O Valor Global do presente Termo Aditivo € estimado em R$ 328.187,76,-.

(Trezentos e vinte e oito mil, cento e oitenta e sete reais e setenta e seis centavos) (

Rua Alberto de Campos, 12, Ipanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 22.411-030
Telefone: (21) 25565-3750
www.vivario.org.br




Paragrafo Terceiro — Apos assinatura do presente Termo Aditivo, o valor global do contrato
original N° 172/2022 passaré a ser de até R$ 984.563,28 (Novecentos e oitenta e quatro mil,
quinhentos e sessenta e trés reais e vinte e oito centavos).

O valor é calculado mediante efetiva execugdo do objeto, sendo o pagamento efetuado em conta
bancaria indicada na nota fiscal, no prazo de até 28 (vinte e oito) dias contados da data da
apresentacdo da mesma, devidamente atestada pela Contratante, comprovados através de
relatério/medigdes mensais.

CLAUSULA QUARTA - DA RATIFICAGAO:

Permanecem inalteradas as demais clausulas contratuais e condigdes do contrato original, n&o
modificadas direta ou indiretamente por este instrumento.

CLAUSULA QUINTA - DO FORO:

O Foro Central para dirimir quaisquer duvidas referentes a este Contrato é o da Comarca do Rio
de Janeiro/RJ.

E, por estarem justos e contratados, assinam o presente em 03 (trés) vias de igual teor e forma
e para o mesmo fim, na presenca das testemunhas abaixo:

Rio de Janeiro, 20 de margo de 2023.
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TERMO DE DISTRATO

REF: CONTRATO N° 172/2022

DISTRATO QUE ENTRE SI FAZEM A 0SS
VIVA RIO E INFINITY MULTISERVICOS LTDA

VIVA RIO, entidade civil de fins ndo econémicos, inscrita no CNPJ n°® 00.343.941/0001-28,
situada na Rua Alberto de Campos, 12, lpanema, Rio de Janeiro/RJ, CEP: 27345-971, por
seu presidente, PEDRO DANIEL STROZENBERG, brasileiro, solteiro, advogado, portador da

identidade 09.038.645-9 IFP/RJ e do CPF 012.240.057-75, residente a Rua Santo Amaro, 286, =
Gléria, Rio de Janeiro/RJ e a INFINITY MULTISERVIGOS LTDA, inscrita no CNPJ-MF n°

40.494.483/0001-42, com sede na Estrada do Tindiba, n° 316, Pechincha, Rio de Janeiro/RJ,

CEP 22.725-422, na qualidade de CONTRATADA, vém pelo presente TERMO DE DISTRATO

AMIGAVEL, RESCINDIR, de comum acordo, o Contrato de prestacdo dos servigos de
Contratagdo de empresa especializada em servicos continuados de pré-preparo, preparo,
transporte, fornecimento e distribuicdo de dietas normais e modificadas, com copeiras, para os
pacientes e acompanhantes atendidos nos servicos de proctologia, ginecologia cirdrgica e de
exames endoscoépicos, compreendidos como projeto MROSC, a ser implantado e gerido pela
0OSC Viva Rio dentro do Hospital Municipal da Piedade (HMP), no municipio do Rio de Janeiro,
devendo suas atividades serem rescindidas a partir da data 09 de abril de 2023.

Através do presente TERMO DE DISTRATO, ficam as partes desobrigadas entre si em relagao |
ao referido contrato, a partir do dia 09 de abril de 2023. E por estarem justos e contratados,.
assinam o presente em 02 (duas) vias de igual teor e forma e para mesmo fim, na presenca das

testemunhas abaixo:
N\
Rio de Janeiro, 09 de abril de 2023
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